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5. ORGANISER LES COMMANDES ET LES
LIVRAISONS DES PRODUITS

5.1 Optimiser la gestion des commandes

Afin de garantir Pintégralité des prestations de commandes et de livraisons en produits alimentaires,
nous mettons a la disposition du chef-gérant un logiciel de gestion des approvisionnements, des
denrées et des consommables : Recettes et Menus.

La consultation des fiches techniques des plats

L’extraction de la fiche technique a partir du logiciel
N e . permet au chef-gérant de connaitre toutes les
=T ei-=1 R = §| informations utiles sur chaque plat :

""" 3 »  Composition

* Mode opératoire

* Qualité des produits entrant dans la recette
*  Prix unitaire

* Grammage par type de convives

La valorisation des menus en fonction des effectifs

Lundi 22 Seplembre 08

i o ¢ Test scolaire

L’outil informatique permet également au chef-gérant

e Lol = :' d’effectuer les ajustements nécessaires tout en
| f garantissant équilibre alimentaire et nutritionnel de
i i ! VoS convives.
f-. |
¥, Chaque menu est éditable et permet de prendre
N - ; connaissance de lintégralité des cycles de menus
f I M proposés et de garantir leur respect en fonction du
‘ » cahier des charges.

- . T T T T wewe . - .'l.ﬁ B .'.'
r:h'n -?'euwt ‘%':.‘e'éln;»‘un 9:.«:-,,/"514“,“""‘.!""!1
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La gestion des commandes

Séfection des propositons de commande e " _
e m—_a iy RO } De la proposition de fournisseurs et de quantites
2 Cowovar doy . % <
=~ correspondantes aux menus jusqu’aux contréles 3
U] e réception, Poutil informatique établit, en fonction des
N e | menus, une proposition de commande par fournisseur.
Namath = i .
A tout moment, le chef-gérant peut modifier ces
Pésvde do tinepton o
WES propositions en tenant compte, par exemple de son
Popdebemn o inventaire au jour J.
Liste § spgto Congen a‘:"
Sondooemments
Preastrd do commande
3 - '
cunyr o mel ®e 4

L’édition de plans de Fabrication

L’outil informatique permet également, au besoin, d’éditer
des plans de fabrication et de conditionnement
correspondant aux menus.

Il détermine précisément Porganisation en segmentant la
production par équipe de fabrication.

cusne

La gestion des inventaires

kot i Doté d’un module de gestion des inventaires, loutil
informatique permet un chiffrage exact et rapide des
stocks et ceci, en temps réel.

Une prise en compte réelle de vos attentes
Prenant en compte toutes vos exigences en matiére de qualité, de proximité, de sécurité
et de budget, l'outil informatique Recettes et Menus sera installé dés le démarrage du

contrat.
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5.2  Organiser la passation des commandes

Ce schéma de passation des commandes permet d’anticiper la livraison des approvisionnements
alimentaires.

« Validation des plans alimentaires
avec vos services

Semaine S-8

Plan alimentaire

Semaine S-7

Etablissement
des menus

Semaine S-6

Prévisionnel
Frequentation

Semaine S-3

Préparation
commandes

Semaine S-1

Validation
commandes

Semaine SO

Reception
commandes

Etablissement des menus .
et intégration au sein du logiciel

Premier prévisionnel de fréquentation afin de définir
le plus précisément les quantités de produits
alimentaires a commander

Préparation des commandes en fonction du nombre
de convives attendus

Validation des commandes : le chef-gérant valide la
préparation de commande pour réception la semaine
sulvante

Réception des commandes : le chef-gérant )
réceptionne les commandes validées. Il utilise la fiche
de contréle a réception
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5.3 Planifier les livraisons des produits

Afin de faire diminuer le colt du transport, tant en termes économiques qu’écologiques, nous nous
efforcons de réduire le nombre de livraisons et d’augmenter le PML (Poids Moyen Livré).

Pour y parvenir, nous mettons en place des cadenciers de livraison et regroupons les livraisons par
famille de produits. Vous trouverez, ci-dessous, le cadencier que nous prévoyons pour votre ville.

Naturellement, celui-ci pourra étre affiné aux c6tés de vos équipes afin qu’il intégre parfaitement les
contraintes du terrain.

Type de produits Frequence de livraison

Produits frais Livraisons quotidiennes (a J-1 de la fabrication)

2 fois par semaine en fonction des produits,

Epicerie ; e ;
P avec un systeme de stock minimum bloque

Tous les jours si nécessaire,

RrodGitslsorgsies en fonction des produits et des capacités de stockage

Viandes fraiches A la demande

Consommables A la demande

Une livraison ajustée
Les denrées alimentaires seront livrées sur rolls par camions frigorifiques entre 7h30 et IpELUS
10h30, en faisant attention d’éviter les horaires de rentrée des classes. Un bon de [S=WTel:}

commande sera remis en 2 exemplaires.

28



Envoyé en préfecture le 05/06/2023
Regu en préfecture le 05/06/2023

Berqer S
Publié le 05/06/2023

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202307-DE

Le contrdle a réception

I RECEPTION

Les différents contrbles a réception permettent de s’assurer de la conformité des denrées
proposées. Ils conduisent 3 accepter ou a refuser la livraison. Ils peuvent &tre effectués
directement dans le camion ou dans la zone de réception de marchandise de la cuisine dés la

sortie du camion.
ATTENTION :
Absence d’évacuation des déchets pendant la livraison.

Ne pas déposer de produits a méme le sol.
Durée de lopération = 30 min maximum.

AA CONTROLE DES TEMPERATURES A RECEPTION

> Mettre la blouse de réception ou le tablier en plastique.

- Nettoyer la sonde du thermométre avec du savon et de 'eau, Uessuyer avec du papier
a usage unique. On peut aussi utiliser des lingettes désinfectantes ou de l'alcool a 70°.
Par contre, [”eau de javel ne sera pas employée, ni l'alcool a briler.

—> Choisir un produit au hasard par livraison (par camion).

->» Prendre la température a coeur, ou entre deux produits si le conditionnement l'impose.

- En cas de doute (limite de tolérance), choisir un autre produit et reprendre la
température.

> Noter la température relevée sur la fiche de contréle (enregistrement ci-joint ou bon
de réception édité).

> Prendre la  décision  d’accepter ou de refuser la livraison:
° la livraison est refusée pour toute température supérieure aux tolérances.
* Elle est acceptée pour tous les autres cas de figure (ne pas oublier pour autant les
fiches d’alertes de NC a réception a envoyer au chef-gérant dés que la valeur cible est
dépassée).

> Les produits percés par les prises de températures a cceur sont déconditionnés,
reconditionnés et utilisés comme des denrées entamées ou jetés (yaourts).

> Lasonde est nettoyée et rangée dans un endroit a abri de toute contamination.

- Lablouse de réception est rangée a proximité immédiate de la zone de réception.

CONTROLE VISUEL DES CONDITIONNEMENTS

= Vérifier absence de sous-vide percé, de produits ayant perdu leur sous-vide /
Pabsence de cartons écrasés, déchirés / ’absence de conserves cabossées, abimées /
la propreté des conditionnements.

-> Si anomalie ou absence d’étiquette ou étiquette illisible: isolement et retour
fournisseur ou destruction ou contact du chef-gérant pour décision. (sauf dérogation)

CONTROLE DES ETIQUETAGES

-> Vérifier la présence du nom du produit, DLC ou DLUO, estampille sanitaire pour les
produits d’origine animale, nom du fabricant ou distributeur, température de stockage,
pays d’origine pour la viande bovine, absence d’0GM, etc. selon le cahier des charges.

> Enregistrer 3 DLC la plus courte de la livraison et n’accepter que des produits en DLC
ou DLUO supérieure au surlendemain de la livraison sauf si le produit est utilisé le jour
méme.

-> Sianomalie ou absence d’étiquette ou étiquette illisible : isolement et retour
fournisseur ou destruction ou contact du chef-gérant pour décision.
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Le respect des températures lors de la réception des produits

Afin de respecter les normes d’hygiéne, et plus particuliérement les préconisations HACCP, une fiche
de contrdle a réception sera utilisée lors de chaque livraison.

HORS
TOLERANCES

Produits ' Y
| 4 T° entre 2 T° a cceur de
| produits préférence

Surgelés/congelés -15° C

VALEUR CIBLE TOLERANCES

Poisson frais +2° Csous glace| Non concerné |+4° C sous glace| Non concerné > +4° C

Viandes hachées crues et

2 i X : +2°C Non concerné +5°C Non concerné > +5°C
préparation de viandes hachées
Viande crue sous. v.|d'e . | +3°C +5°C +6°C +7°C >+6° C(+7°C
et abats Plats cuisinés- 5éme gamme entre 2)
Patisseries fraiches ! +3°C Non concerné +6°C Non concerné >+6°C

Viande crue autre/volaille,
lapin, ovoproduits, saucisses, charcuterie +4°C Non concerné +7°C Non concerné >+7°C
(sauf salée, séchéen fumée)

>+7°C(+8°C

4¢ I +4° +6°C +7°C +8°C

éme gamme 4°C 7 snire 2}
Yaourts, fromages frais, 5 i 5 A o

A . +6°C Non concerné +9°C Non concerné >+9°C
gélifiés, cremes et beurre
Formages +8°C Non concerné #712°C Non concerné >+12°C
45 Tamidraturs. de.con . | T° inscrite sur > T°+3° C (ou

e e i étiquette T+2°C T+3°C T+4°C +4°C
définie par le fabricant

ournisseur = T entre 2)
P— . ———— (————f
Livraison conforma Livraison acceptée + fiche  |iyraison refusde

d'alerte

Le chef-gérant est donc en mesure de refuser toute livraison de produits qui ne respecteraient pas nos
exigences en matiére de sécurité et de tracabilite.
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6. ORGANISER LA LIVRAISON DES REPAS

6.1  Conditionnement en bacs gastrnormes inox

Afin d’assurer la livraison des repas et conformément aux attentes de
la ville, nous proposons la mise en place de bacs gastronormes pour
le conditionnement des plats. En effet, la polyvalence des bacs
gastronomes permet toutes les combinaisons : cuisson, rangement,
chaud et froid, manutention, remise en température, stockage,
égouttage etc.

La dimension de ces récipients, la qualité hygiénique de ceux-ci - en inox 18/10, en polycarbonate,
en polyéthyléne, en acier pour les plaques pétissiéres, en acier chromé ou plastifié pour certaines
grilles - en font des contenants écologiques et économiques car réutilisables aprés lavage.

La logistique des bacs gastronormes

La livraison et le retour des bacs gastronormes s’effectuent selon une organisation précise permettant
d’assurer une logistique sans faille : quatre jeux de bacs tourneront en permanence permettant un
approvisionnement régulier selon le schéma suivant :

‘Broduction et A
conditionnement ¥,

Reparkition’ et
Ffexpedition

wive
3 g~ \‘
»

livraison sursite

Retour ciisine et -4 “
‘nettoysge plonge otd
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Fiche technique des bacs gastronormes Inox

BACS INOX
EQUIPEMENT

www.tournus.com Bacs gastronormes en acier inoxydable

Bacs en acier inoxydable, épaisseur : 10/10¢m¢ mm pour les modeles GN 2/1 el 8/10tm¢ mm pour les aulres
modeles. Conformes a la norme EN 631-1. Finition soignée permetlant un aspect de surface homogene. Rayons
réduits au minimum afin d'obtenir un volume maximal dans un minimum d'espace.

Ces bacs conviennent pour le stockage, la manutention, la distribution, la congélation et la cuisson.

Dimenslons Prolondeur (mm) Couvercle avec Egouttlrs
(mm) 20 40 55 65 100 150 200 poignces
- 803801 | 803802 803804 | 803805 | 80380 | 803807
G2l esxsa0 fl g 121 181 301 121 581 80308
) . 803811 | 803812 | 803813 | RO3814 | BO3BI5 | 803816 | 803817
CNUI  530x325 i Py 751 851 13l 201 po 803 810 803 818
803821 | 803822 803824 | 803825 | 803826 | 803827 .
CN23  354x325 151 351 551 9l i 7} 803 820 803 828
803831 | 803832 803834 | 803835 | 803836 | 803837
! 29 v
GN12 325265 i 251 Al 5l ol 121 803 830 803 838
ONZH  530x162 803964 | 803965 | 803966 A0
11 61 9l
- 803844 | 803845 | 803846 | 803847
GN1B  325x176 5 35) 5| 7 803 840
) - 803854 | 803855 | 803856 | 803857 -
GNIM 265162 151 251 351 151 803 850
. 803974 | 803975 | 803976
- _—
GN2B  325x132 151 251 351 803 970
GN16 176X 162 B03.B64: | 803 865: f 190386 803 860
11 151 251
803894 | 803895
GN1/9 176X 108 061 08 | 803 890

Plaque 4 rotir GN 1/1 profondeur 55 mm épaisseur 15/10tme mm, réf, 903 813
Bacs perfores Accessoires

Bacs perforés sur le fond, et sur les calés a partir
de la profondeur 100 mm,

A

-

Anses fixes Anses rentrantes Anses pliantes
/ e = — = g )
Couvercle avec polgnée  Couvercle élanche Couvercle empliable
Dimenslons Profondeur (mm) .
(mm) 55 | 6 | 100 [ 150 | 200 . -
GN 2/1 650 x 530 803 904 | 603 905 | 803 906 | 803 907
GN /1 530 x 325{ 803 913 | 803 914 | 803 915 | 803916 [ 803917 | Couvercle avec encoche  Couvercle avec encoches Fgoutiol
GN2/3 354 x325 803924 | 503925 | 803 926 | gosoz7 | Pour louche pour poignces fixes
GN 1/2 325 x 265 803933 | 803 934 | 803 935 | 803 936 | 803 937 Barrelte de composluon :

longucur 530 mm , réf. 803 954
longueur 325 mm , réf, 803 955

\

GN 1/1, 530 x 325 mm, profondeur 40 mm, rél. 803 912

Docunient non contractuel. 1 es caracterstiques indiquées peuvent étre modiices en vue dameliotations.
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6.2 Livraison

Les modalités de commandes et de livraison

B TG SRS | BT TR | S 1S T |

le 1 er lundi de

le lundi pour la chaque mois pour  le lundi pour la le lundi pour la
semaine suivante. le mois suivant ~ semaine suivante. semaine suivante.
Réa | jusqu’a pour les ALSH. Réa | jusqu’a Réa | jusqu’a
9H30 Réa | jusqu’a 9H30 9H30
9H30
Réa 10h15 et Réa 10h15 et Réa 10h15 et Réa 10h15 et Réa 10h15 et
11H, dernier 11H, dernier 11H, dernier 11H, dernier 11H, dernier
délai, sur délai, sur délai, sur délai, sur délai, sur
l’ensemble des l’ensemble des l’ensemble des l’ensemble des l’ensemble des
restaurants restaurants restaurants restaurants restaurants
satellites. satellites. satellites. satellites. satellites.

Une Facture conforme a votre commande

Un récapitulatif mensuelintégrant les informations des repas définitivement commandés
vous sera transmis.

La Facture, dématérialisée, sera éditée sur la base des informations de la commande
définitive et vous sera transmise via la plateforme Chorus.

La transmission

Les commandes seront transmises par vos services a notre cuisine centrale par courriel en respectant
les délais précédemment cités.
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Un véhicule propre

Pour assurer la livraison, nous mettons a la disposition de votre commune des camions respectant la
norme européenne EUROG. Cette norme est actuellement la plus contraignante en matiére de réduction
des émissions de polluants.

La norme Euro6 divise par DEUX le niveau autorisé de rejet des oxydes d'azote, gaz
irritant pour les bronches. Il crée des troubles respiratoires et est a l'origine de
problémes cardio-vasculaires.

Afin d’assurer la continuité de service, nous disposons sur la cuisine centrale d’un véhicule relais, de
plus, notre partenaire Petit Forestier a l'obligation contractuelle d’intervenir sous 2 heures.

> L’entretien quotidien

Nos camions sont nettoyés intégralement chaque jour, aussi bien a lintérieur qu’a U'extérieur et font
Lobjet d’un contréle visuel quotidien. Cette mission incombe au chauffeur-livreur qui a la responsabilité
de son véhicule.

> Des formations délivrées pour une conduite responsable

Prendre conscience de situations d’urgence, connaitre les enjeux environnementaux, étre capable de
conduire de maniére siire, économique et respectueuse de Penvironnement...

nsees

+ de 1000 heures dispe

chaque annee
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Fiche technique camion (gazole) pour les restaurants

IVECO DAILY - CAISSE FRIGORIFIQUEIRL/ 2 PORTES AR

oo | SScincraon

STANDARD PF 01

/ffI’?f.‘?’?f%E/J
/4

elior @

« Ditecvion azsistée

o Verrouillage centraiszé 3 distance

o Vares Becrriques £ Rétovisewss dlearigues &
dégirants

« Aisbag conductecr

* Pads CD-USB 3vec cmde au volant / Bluetooth
« Siige corducteur suzpendu

o Radars de recud

* Régulateur de vitesze

« Prize 12V 3tume-cigare

« Bote § pharmacie

« Triangle de signafization

« Extincteur 1hg

«lzolztion renforcée

« 2 portes amiére ounerture totale

W int utile sur plinthe : P.TAC: (Kg) 3500 P
Ngue
Lint utile sur plinthe : CU.: (kg £5%) 770 -“
Hintérieure : Volume : (m) 12
H Hors-tout ;| Palettes £00°1200 mm 5
* 3phaces « EURO 6 (rars AzBlue) + Preumatiques : 105/75 R16

+ Excabeau rriére couliszant 2 marches larges (erporomies<)

« CARRIER / XARIOS 350/ (Clazze A et C) ou équivalent
« Fencrionrement Route et Secteur / (220 ¥ Monephasé)

* Turbo Diezel/ 23L/HPI/ 136 cn
e dcyirdres

* Rézervoir h ardurartde 100L
+ Suspension arriire mécarique

+B.V. manueTe § 6 rapports Av. + 1 Ar. o Freinzge svec ABS

+ Bamerie : 110 Ak / Avemnateur : 150 &
» Vén'cule Bridé & 110 kmyh (Sauf ANSANELE) » E5P

+ Couple moteur 350 Nim 3u l'eu €e 320 Nm

» Buzzer de Marche amiére

CARROSSEHIE

« Piancher : Antidé zane ges ¢ svec 1 phon d'é

« 1 plafonnler & LED avec temporization

» Protection, baz ce paro’s sur 245 mm de haut
GROUPE FRIGORIHQUE

» Hauteur sous évaporsteur: 1750 mm

+ Puissance frigorifigue sur route (3 2200 v/min) : 3 0'C = 3730 W /3 -20°C =
2050 W' / Débit &'air : 1470 m3/h

> Des conteneurs Isothermes pour maintenir les repas au chaud

Le conteneur Isotherme permet de conserver pendant 4
heures les aliments chauds.

Descriptif technique :

Coque monobloc en Polypropyléne. Isolation Mousse Polyuréthane
injectée. Poignées de transport moulées sur 4 cOtés. Systémes de
fermeture en nylon. Joint intégré et ventilation automatique dans le
couvercle, Superposables. Capacité du compartiment : 1 bac GN 1/1, ou
2 bacs GN 1/2, ou 3 bacs GN 1/3. Légers et peu encombrants.

Les unités empilées se verrouillent les unes aux autres pour le transport
et le stockage.

Contenour isotherme 6 bacs GN 1/1

Dim. ext. 63,5 x 46 x 63 cm
232000 Dim. int. 53,5 x 33,5 x 48,6 cm.
H 6,6 cm.
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Un plan de tournée optimisé

A laide du logiciel ORTEC, nous avons construit un plan prévisionnel des tournées de livraison, calculé
au plus prés de vos besoins et limitant les arréts,

Celui-ci tient compte :
* dunombre de sites a livrer;
* dela proximité de la cuisine ;
» des conditions habituelles de circulation ;
* de notre expérience.

Cuisine centrale Digne-les-Bains 09:25
Créche les premiers pas | Rue des Epinettes 16 DIGNE LES BAINS 09:45
Gaubert Route du Chaffaut DIGNE LES BAINS 10:02
Les Augiers Route de Champtercier DIGNE LES BAINS 10:22
La Sébe Avenue Henri Jaubert 28 DIGNE LES BAINS 10:38
CCAS Rue Georges Aubin 18 DIGNE LES BAINS 10:49
Le Pigeonnier Avenue des Thermes 14 DIGNE LES BAINS 10:57
Cuisine centrale Digne-les-Bains 11:05
Le respect de la chaine du froid
& = l.
Les températures des repas livrés en liaison froide sont systématiquement vérifidées "‘“"‘

et peuvent étre contrélées a tout moment de la livraison :

* Dans le véhicule, grace a un thermographe permettant lenregistrement automatique de la
température intérieure du camion.

* A coeur du produit le plus sensible grace 3 une sonde plantée dans un repas témoin pour surveiller
la température tout au long de la livraison.
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Le bon de livraison

Chaque livraison est accompagnée d’un bon de Llivraison fourni en deux exemplaires.

Un contrdle contradictoire, donnant lieu a la signature du bon par Uagent de restauration, est effectué.

> L’affichage des allergénes

Dans le respect du réglement INCO «INformation du
COnsommateur », nos bons de livraison font mention des

substances allergenes contenus dans le menu du jour.

La liste des 14 allergénes majeurs concernés sont :

La communication de ces informations ne constitue pas un mode de gestion des
allergies, ni d’accueil des convives allergiques qui font l‘'objet de modes de gestion
différents.

Lait et produits 3 base de lait (y compris lactose)

Céréales contenant du gluten et produits a base de ces céréales (blé, seigle, orge, avoine,
épeautre, kamut...)

(Eufs et produits a base d’ceufs

Poissons et produits a base de poissons

Anhydride sulfureux et sulfites

Fruits & coque (amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, pistaches, noix de
macadamia et produits a base de ces fruits)

Crustacés et produits a base de crustaces

Mollusques et produits a base de mollusques

Céleri et produits a base de céleri

Soja et produits 3 base de soja

Arachides et produits a base d’arachides

Moutarde et produits a base de moutarde

Graines de sésame et produits 3 base de graines de sésame

Lupin et produits a base de lupin

57



Envoyé en préfecture le 05/06/2023
Regu en préfecture le 05/06/2023
Publié le 05/06/2023

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202307-DE

—

3
\v/

Gestion
administrative du
contrat

elior @



Envoyé en préfecture le 05/06/2023
Regu en préfecture le 05/06/2023

Berser
Publié le 05/06/2023

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202307-DE

SOMMAIRE

1. LA ICOMMUNICATIOMN aivscinns sossss onninnis cimisiess isnsss 555 063 55045545 5550 55 05 6 5455555 i) 88 okbans ¥ i s 2254 3
1.1 Le plan de COMMUNICALION wvvvreviriiieiioieiciren e essene s 3

1.2 Pourle compte de 13 VILle ..o s e eve e svsn s e 4.

1.3 A destination de 13 VLl ....cceiieiiiiiceierecc et s 6

2. MESURER LA SATISFACTION DE VOS CONVIVES ......c.ooiiiieeeecicieeeeeee e 14
2.1 L’0bServatoire du GOUE. .. vt sbansabens 14

2.2 Des enquétes de satisfaction eNFAaNLS ... 16

2

264



Envoyé en préfecture le 05/06/2023
Regu en préfecture le 05/06/2023
Publié le 05/06/2023

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202307-DE

1. LA COMMUNICATION

Afin de créer un lien avec tous les usagers de votre service de restauration, Elior déploie différents
outils permettant de relayer et de valoriser les exigences qualitatives de la ville,

Pour répondre aux besoins d’informations des convives, des familles, des agents de restauration mais
aussi de la ville, nous mettons en ceuvre une communication efficace, structurée et disponible sur
plusieurs canaux de diffusion.

1.1 Le plan de communication

Pour perenniser la relation et planifier les incontournables d’un partenariat, nous vous proposons un
plan de communication ponctué de rendez-vous réguliers,

Moisde'demarrage M+ 1 M+ 2 M+ 3
- Commission de - Entretien Elior - Commission de - Entretien Elior
restauration Proximity restauration Proximity
- Rédaction de pages sur - Livret d’information
votre site Internet - Entretien Elior
- Articles pour la presse Proximity
locale

- Point a Pouverture-
Livret d’information

- Commission de - Entretien Elior - Commission de - Entretien Elior
restauration Proximity restauration Proximity
- Entretien Elior - Barométre Partenaires | - Livret d’information - Barometre Convives
Proximity BVA - Entretien Elior BVA
Proximity
M+ 8 | M+ 9 | M+ 10 | M+ 11
- Commission de - Entretien Elior - Entretien d’écoute - Entretien Elior
restauration Proximity Proximity
- Entretien Elior - Bilan annuel
Proximity
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Berver
Levrallt

Pour le compte de la Ville

Des articles pour vos supports de presse

Afin d’accompagner le changement auprés de vos convives, nous proposons au debut du contrat la
fourniture d’articles de presse a destination des organes de presse municipaux et territoriaux illustrant
les divers changements prévus, en mettant Paccent sur :

les circuits courts
les produits bio et locaux
la lutte contre le gaspillage alimentaire

les animations et ateliers pédagogiques prévues tout au long de Pannée.

Création de pages pour votre site internet

Internet est aujourd’hui un moyen majeur et incontournable de communication. Sur votre site internet
Nous pouvons créer une page restauration scolaire pour:

Expliquer la politique de la ville en matiére de restauration
Expliquer aux familles comment se passe concrétement la restauration collective

Mettre en avant par des textes et des photos les animations mises en place dans les
restaurants scolaires

Renvoyer les parents vers le site App’Table pour consulter les menus

Diffuser des conseils nutritionnels et des avis d’expert sur I’alimentation des enfants.
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Construction d’un plan de relations presse

En concertation avec votre bureau de presse, nous vous proposerons la construction d’un plan presse
avec la rédaction de communiques ou invitations presse afin de valoriser a restauration de votre ville.
Plusieurs fois dans l’année, nous diffuserons des messages sur les points forts du contrat de
restauration et nous convierons des journalistes a assister a des événements : test culinaire, ateliers

pédagogiques...

Mission « Zéro gachis » dans les cantines

Depuic quelques mois, les écoles. [ i1
lunelloizes partant tour & tour & la chasze
ou = gaspl » dans les cantines. Lewr arme
cocrele pour relever le defi; un kit ludique
nux allures de feux video.

I b
e ure pod

1

e
I e P T
AN st o e e et

Des animations toute I'annee
L h vy bs ( a— ot e grw—— -
- e i o« art e

n'ﬁ,maﬁn Des bancs de I'école au concours culinaire |
s Mandelieu-la-Napoule, par Yves Mourey, Publié le 02/06/2018

La ville de Mandelleu et |a sociélé Elior représentée par Alizée Meredieu organisaient pour la
sixieme année consécutive un concours culinaire mercredi aprés-midi au centre d'animations
Eden Paic.

Il réunissail des enfanls des classes de CM1/CM2 de chaque école élémentaire de la
commune

Deux éléves par classes, accompagnés d'un adulle, onl concoclé deux préparations, I'une
salée, l'aulre sucrée, présenlées dans des verrines, a parlir du choix de 'un des ingrédients
imposés suivants : l'avocal, la lomate ou la mangue.

Gaiil, présentalion el nom de la recalie

Un jury de professionnels et d'¢lus ont noté sur trois critéres
d'évaluation : le gotil bien sdr, la présentation, mais aussi le
nom donné 3 la recetle !

Ainsi Oulimata et Noa ont cuisiné un millefeuille de tomales
au chévre [rais inlitulé « I'arc-en-ciel de Monsieur Seguin »

: De leur colé, Garance et Telia de I'école élémentaire Marie
, Curie onl trouvé « que le dessus de la verrine ne
ressemblail pas a ce qu'elles voulaient faire, mais qu'elles
étaient contentes du résultat quand méme ! »

Toules ces peliles cuisiniéres en herba se sonl bien
régalées el le jury dans sa grande bienvelllance a remis
médallles el coupes a loules les concurrentes, en attribuant
tout de méme la premiére place aux deux fillettes de I'tcole
Coltage Glycines.

Te Berigord

Annick

Grosvalet,

Se régaler plutdt que gaspiller
(Ph. J. -P. Pouxviel)

Etre éco-citoyen, c'est une démarche qui
conceme tout le monde, du plus pefit au plus
grand. C'est pourquoi, des animations ont été
proposées aux éléves de I'école élémentaire par
I'entreprise Elior, le partenaire en charge de la
gestion et de ['élaboration des repas pour les
enfants. Dans le cadre de celte animation sur le
gaspillage les enfants de CM1 et CM2 ont élaboré
a partir de produits non consommés de la veille
(pain, pommes), des muffins pour tous les enfants
déjeunant au restaurant scolaire.

champagne
ardenne

Le joutnal propaze un tour d horizon
complet de Information champardennaise
comptes rendus, repartages. Ce rendez-
vous incontournab'e rassemble 157 de parts
d'audience.

Jeudi dernier, toutes les cantines chantelouvaises
s'étaient parées de rouge, a l'image de celle de
|'école Paul Verlaine, dans le cadre d'une animation
organisée par Elior, entreprise de restauration
collective. « L'idée c'est de rythmer le temps de
cantine et de changer du quotidien », détaille Marie-
responsable
Pasteque, gaspacho et riz pilaf étaient ainsi inscrits
au menu. Si la plupart d’entre eux « aiment bien »
la pastéque, ce sont surtout les bonbons plantés sur
les tranches qui ont attiré, certains enfants
n’hésitant pas a prendre uniquement ces derniers.

animation.

Lobvelles Les enfants pédalent pour mixer leurs smoothies

Emmanuel Févre
Pédaler et dégusler, une
facon de faire almer les
fruits aux enfants.
Opération séduction
mercredi 24 Janvier, pour
80 enfanls de I'école
primaire Romain-Rolland
de Sainl-Cyr-I'Ecole. Lors
du d&jeuner a la cantine,
au centre de loisirs,
ananas el bananes
étaienl au menu pour des
smoothies de
compétition. Ville pliot.
Pas de robot pour
I'opéralion mais de I'huile
de coude pour actionner
des mixeurs reliés a des
vélos d'apparliemenl. A
lour de role, les enfanls
devalenl donc pédaler
avant de pouvoir
consommer leur mélange.
Etils ont aimé, I'effort et
le golit

Cetle opé

And

és dans les

€é1ait une premiére a
Saint-Cyr, fruit de la
collaboration du groupe
Elior, chargé de la
reslauralion dans les
cantines de la ville el des
cervices enfance.

« L'idée est de donner le
gofil des fruils aw:
enfants, de les inciter 3
manger équilibré »,
annonce Aude Blanchard,
responsable da secleur
pour la société Elior.
Saint-Cyr veut étre une
ville pilote en matiére de
restauralion scolaire.

< Les nouvelles recettes
mises au point par le
aroupe Elior sont
1éguliéremenl proposéas
en tesl aux enfants de la
ville qui sont appelés 3
voler pour leurs plals
préférés, avant de les voir

autres groupes

scolaires =, confie Henri
Lancelin, adjoint au
malre, chargé des affaires
scolaires.

« C'est vralment trés
bon », se félicitent Come
et Jules. « C'esl plus
facile de manger des
fruits quand il y a un bon
qoiit », ajoutent Arthur et
Léna. A lécale Romain-
Rolland, comme dans les
autres restaurants
scolaires de la ville, des
animations régulieres
sont I3 pour promouvoir
une nourriture variée
chez les plus jeunes el
leur faire prendre
conscient des bienfails
qu'elle engendre.
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1.3 A destination de la Ville

Partnero, la gouvernance digitalisée

Pour tenir compte des attentes des équipes municipales en
'.) P .t matiére de suivi et de contréle de la prestation, Elior s’engage a
ar nero mettre 3 votre disposition le site Partnero qui vous donne acces
aux informations clés de votre contrat et a l’actualité Elior.
Partnero permet de partager avec vous en toute transparence, de facon interactive et en temps réel les

indicateurs. Son accés est limité aux équipes opérationnelles Elior et aux personnes que vous aurez
désignees.

Vous retrouverez sur Partnero, les tableaux de gouvernance ainsi que tous les supports indispensables
a la gestion de votre contrat.

Bib e Contact:
llothequ /, acts
o’ E qUEqueS CliCS, Vous pourrez

Une bibliotheque d? dgcuments trouver le collaborateur Elior
concernant la vie du contrat intervenant sur votre site

Tableau de bord

* Indicateurs Actualités et informations
de suivi clés Mais aussi, les actualités /

¢ Achats informations Elior :

 Activités * Marketing

* Hygiéne * RSE

* Satisfaction * Innovation

¢ Synthése * Retour expérience clients

* Evénements...
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Vous faire decouvrir notre metier de restaurateur a travers des visites

Parce que depuis plusieurs années, de nombreux élus et fonctionnaires territoriaux nous ont manifesté
leur souhait de mieux connaitre notre métier, nous vous proposons de visiter différents sites clés, en

notre compagnie.

Visite proposée

{Journée portes ouvertes
cuisine centrale

Filiere
d’approvisiannement

Cuisine d'Essai

Nos concepts

Filiere Bio

Public concerné

- parents d’éléves

- elus

- membres de commissions
- agents municipaux

- enseignants

- animateurs

- enfants

- élus
- membres de commissions
- agents municipaux

- elus
- membres de commissions

- parents d’éléves

- elus

- membres de commissions
- agents municipaux

- enseignants

- animateurs

- enfants

- élus
- membres de commissions
- agents municipaux

Intérét

Fonctionnement d’une
cuisine centrale et
présentation des équipes

Rencontre avec nos
fournisseurs de fruits et
légumes, de marée fraiche

Innovation, Recherche et
Développement et
securisation des
approvisionnements

Concept innovant, ludique
et pédagogique

Rencontre avec nos
fournisseurs
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Une démarche d’entretien et d’écoute avec Proximity Reflex

Dans le cadre de sa démarche d’amélioration continue Proximity Reflex, nos
services, a travers la présence quotidienne de nos équipes, s’assureront de votre
satisfaction tout au long du contrat, a travers des engagements clairs et précis.

Des réunions sont instaurées tout au long du cycle de vie du contrat et PROXIMITY
permettent 3 chacun des points d’étapes d’anticiper et d’étre a l’écoute de vos REFLEX
besoins et de vos sollicitations. Cultivons fes dlents contents

Ces différentes revues opérationnelles sont donc assurance d’une prestation réalisée dans le respect
de nos engagements.

Le point' mensuel

Objectifs :  Evaluer en continu la qualité de la prestation et mettre en ceuvre les ajustements
nécessaires le cas échéant

La'commission de restauration

Objectifs :  Valider les menus, faire un point sur la vie des restaurants et vous informer sur la
nutrition

Le bilan'trimestriel

Objectifs :  Faire un point d’étape (organisation et formation du personnel des offices, état du

matériel, etc.), mettre en place des actions spécifiques et prendre en compte vos besoins
d’évolutions

Lelcompte-rendu annuel

Objectifs :  Faire la synthése compléte des réalisations de ’année, passer en revue Uenveloppe
budgetaire et proposer les optimisations envisageables

[’entretien d’ecoute

Objectifs :  Se réunir pour faire un point sur vos attentes et hiérarchiser vos priorités pour pérenniser
notre relation

[’entretienide projet

Objectifs :  Vous présenter un projet en cohérence avec vos besoins exprimés lors de l’entretien
d’écoute

Barometre BVA

Objectifs :  Evaluer votre satisfaction dans le cadre d’une étude BVA réalisée auprés de tous nos
partenaires

(o]
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Les commissions de restauration

Chaque commission de restauration est un moment privilégié que nous partageons avec vous. Source
de progrés, ce rendez-vous régulier constitue une formidable opportunité d’enrichir nos échanges.

L’élaboration des menus y est bien sdr abordée, mais C’est aussi le moment idéal pour faire un point sur
la vie des restaurants, vous informer sur un théme d’actualité, analyser la satisfaction des convives, ou

encore déguster ensemble de nouveaux produits.

Pourront &tre réunis autour de la table :

Pour le compte de la ville

«L’élu en charge de I’Education
+Le Directeur de ’Education

+Le Responsable de la restauration
collective

+Les Représentants des parents d’éléves

+Toute personne que vous souhaitez convier

Pour le'compte d'ELIOR

«Le Chef-Gérant
+Le Responsable de Secteur

+La Diététicienne

POUR La commission des menus se réunit tous les deux mois et fait systématiquement Pobjet
vous d’un compte-rendu intégrant les réponses a vos questions et si besoin un plan d’actions

précis.

COMPEE IENDE DE COMMISSTON DE RESTAURATION (I

RTINS ]

oy

= e T

Trmtoanetd vy =0
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Pour faire de ces rendez-vous des échanges de qualité, nous les préparons en amont et les faisons
suivre systématiquement d’actions concrétes et mesurables.

| +Analyse des résultats de « L’Observatoire du Godit »

«-Synthese des plans d’actions mis en ceuvre durant le cycle
écoulé

Pour préparer

la commission « Transmission a vos services du projet de menus pour le cycle
a venir au moins 2 semaines avant

- Compte-rendu des plans d’actions mis en ceuvre durant le
cycle écoulé

«Présentation des résultats de « L’0Observatoire du Go{t » et
réponses aux questions

Pendqnt_ la +Mise au point et validation des menus pour le cycle a venir
commission - Définition du planning d’animations 3 venir
+Réponses a vos questions

-Dégustation d’un nouveau produit ou d’une recette a
ameéliorer

- Compte-rendu de commission transmis a vos services
sous 15 jours, comprenant les réponses écrites aux

: questions, le plan d’actions prévu et les délais de mise
Apres la en ceuvre

commission

+Mise en place et suivi des plans d’actions
préalablement définis

Sur Pensemble des restaurants, un cahier de suggestions est mis
a disposition des convives et du personnel municipal permettant
de recueillir les appréciations des plats proposés.

Les remarques sont analysées en commission. Une réponse sera
systématiquement donnée par le Responsable de la cuisine.

; Le Cahjer
] Suggestions
Une équipe 3 Yolre éegyta

elior (@

S—
s —
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e
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Un compte-rendu annuel

Chaque année, au plus tard 4 mois aprés la fin
de l’exercice comptable, un rapport annuel est
établi. Il définit avec précision les lignes de
charges comme de produits, et ceci en toute
transparence.

Il donne a voir Pactivité réelle de l'exploitation,
en identifiant avec précision la fréquentation
des convives, les tendances culinaires
observées, et identifie avec précisions les
différentes opérations techniques réalisées. De
plus, une proposition de projet resumant les
préconisations générales pour l’année suivante
parachéve le document,

Rapportannuel

Ainsi, toutes les informations permettant d’évaluer la qualité du service apporté par Elior y seront

rassemblées de facon précise et synthétique.

Ce compte rendu a donc pour vocation de retracer Uactivité de la restauration a destination des convives

de la commune, conformément a vos exigences.

La volonté premiére d’Elior reste de mener a bien les missions qui lui ont été confiées,

* L’évolution de la fréquentation
*  Lactivité économique

*  Les flux financiers avec la ville
e Lactivité pour les tiers

e lasatisfaction des convives
* L’engagement de nos équipes
* Nos engagements en matiére de développement durable

3. LES ELEMENTS TECHNIQUES

* Le programme d’investissement et de renouvellement du matériel

* La maintenance technique

» La répartition des fluides et leurs évolutions

* Les engagements pluri-annuels

4. ELIOR A'VOTRE ECOUTE 1

*  Préconisations générales

e Préconisations techniques

*  Proposition de projets

* Eléments financiers prévisionnels

Exemple de sommaire d’un rapport annuel

11



Publié le 05/06/2023

Envoyé en préfecture le 05/06/2023
Regu en préfecture le 05/06/2023

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202307-DE

Notre barometre Partenaires BVA

Pour &tre & votre écoute, chaque année Elior méne auprés de chacun de ses
partenaires un barométre Partenaires confié a la société BVA.

Au cours d’une enquéte téléphonique, nous abordons avec vous différentes
questions sur ’ensemble des éléments de notre prestation :

*  Offre alimentaire

e Livraison

* Relation avec les équipes

C’est pour vous un moment privilégié pour vous exprimer. Vos remarques nous permettent d’améliorer

Pensemble de notre prestation et de construire avec vous une démarche de partenariat durable.

Le dernier résultat a déterminé que :

- étaient satisfait
globalement de
notre prestation

« qualifient notre
rapport qualité /
prix de correct

« ont confiance en
8 6% Elior pour respecter
ses engagements

- sentent qu'Elior est
a l'écoute de ses
clients

12
994
@(.,
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Un suivi des objectifs tout au long du contrat

Nos tableaux de gouvernance permettent a nos équipes de suivre I’évolution des objectifs fixés avec

vous.

Les tableaux sont remplis au fil des mois et permettent via un code couleur de vérifier le respect du
contrat pour chaque indicateur. Nos différents tableaux de gouvernance permettent de couvrir nos

engagements conc

la gestion

ernant :

du contrat

la prestation alimentaire et le bien-étre des convives
la qualite et sécurité

la communication et ’'animation
la formation du personnel
le développement durable

Nous vous proposons une présentation des tableaux de bord de mesure de la performance lors de nos
réunions trimestrielles, étant entendu que cette fréquence pourra &tre revue suivant votre souhait.

Produlls blologlques

K000 g sty et Aot BID

TOTAL mael Rl & (i

suaME. o e

QRIRIN RN
ISRE10 wiies

| Prodults do salson el recettes
“maison”

Fual g b aeen
Plavn st
L i hings & iy

Ny

o et

[EE
Doedtingivchg
(=
1605

Paln et viennolserles de
fabrication artisanale

Paaet ot hor peatom eus s beobaers

Lt

e e

Approvislonnement local/ Circult
tourt

Plan alimentalre

[

gt

angement de menus (hors sous
offecUf CLAVIM)

[N
Hembtedscongennte b4

Calendcler commission

Do b towsaioan de
Aenrenty (1)

Fiches techniques et fiches M Foandowd T AR
b recottes i LR
; o
§ Chiffrage menus Vil des pes o "
Additits Bk gty oo adiedy | linte bathie To0%

Exemple de notre tableau de gouvernance sur la prestation alimentaire
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2. MESURER LA SATISFACTION DE VOS
CONVIVES

2.1 ’observatoire du goit

La qualité doit &tre contrélée en permanence. C’est un pré-requis pour l'observatoire
dtre en mesure de réagir rapidement, mais également pour anticiper

.
l’évolution des attentes vis-3-vis de nos prestations. du Go ut k))\

Parce que les convives sont les meilleurs juges de notre prestation, nous mettons en place des
enquétes dont ils sont les acteurs.

Nos objectifs :
*  Nous adapter aux godts des jeunes convives
»  Affiner I’élaboration des menus

* Eviter le gaspillage

Mesurer la satisfaction de vos convives

* Chaque jour, C’est au personnel de service que nous confions la mission de remplir la feuille
d’évaluation en précisant, plat par plat, ce que les enfants ont adoré, moyennement apprécié
ou franchement boudé. L’évaluation se fait en fonction des aliments restant dans l'assiette en
fin de repas.

* Chaque semaine, nos équipes compilent ces données et procédent 3 leur analyse. Les
statistiques recueillies sur chaque plat permettent de faire les ajustements nécessaires en
fonction du go(it des convives.

* Durant chaque commission, les résultats de « L’Observatoire du Golt» vous sont
communiqués et nous les analysons ensemble. Cet exercice nourrit nos échanges en vue de
Pélaboration des menus et orientent les éventuels plans d’actions.

%

e B LPobservatoire du Golt |
ot O "

eourer lappreciation des (epas par nos (onvives

LOBSERVATION PAS A PAS

14
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Ameéliorer nos recettes

L’Observatoire du Goit étudie donc la consommation

de chaque composante d’un repas :
*  Entrée
* Plat
* Accompagnement
* Laitage

*  Dessert

. i OvehAicnt il

Chacun de ces éléments est observé et noté chaque jour par le/la responsable d’office en fonction de sa
consommation par les enfants. Les annotations permettent ensuite de retravailler nos recettes afin de

les rendre plus agréables au palais des convives.

Pour Ffaciliter Uimplication et la formation du personnel, nous avons créée pour lui un guide

d’utilisation de la feuille d’évaluation des repas.

Offre alimentaire

Observatolre
dugoiit

Des analyses sont ensuite réalisées par office et sont
recoupées par restaurant afin de cibler les
manquements constatés quant aux produits et a la
remise en température.

Ces outils permettent de garantir la satisfaction des
convives et d’assurer, en toute circonstance, la
continuité de service.

CUISINE CENTRALE &
RESTAURANTS

Livraison des
repas

Consommation

ECOLES DE ISSY LES MOULINEAUX W

wllor e

15




&

Envoyé en préfecture le 05/06/2023
Regu en préfecture le 05/06/2023

Herget
Publié le 05/06/2023

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202307-DE

Des enquétes de satisfaction enfants

Un Barometre convives avec la societe BVA

Nous avons créé, avec ’organisme BVA, des questionnaires ainsi qu’une
méthodologie d’enquéte adaptée a chaque type de convive et a chaque

configuration de service.

Les questionnaires abordent différents themes, de la saveur des plats a
la variété des menus, en passant par les quantités proposées, la propreté
de la vaisselle, les animations et repas a thémes et la décoration du

restaurant.

Nos objectifs :

e Anticiper ’évolution des attentes de nos convives

*  Ajuster Uoffre alimentaire

* Améliorer en continu 'organisation de la prestation

»  Garantir la réactivité de nos équipes

1V nous inkéresse !

Donne-nous ton avis pour que ton repas
solt encore mellleur [a prochaine fols |

i 1
; Coched'une crolx X [a casede la réponse cholsle. |

En ginéral, almes-tu venlr manger dans ton restavrant scolalre

~ . Ou Non
(vo mm - el
=y O 0O

Quelle note sur 10, donnerals-tu 4 lon restaurant scolalre 7

¢ 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

) = = - - e o w0

™ N i T [ o o I o o

a7 Ecrls delon restaurant scolalre,
Que penses-tu... Bon Pas bon
D O
Desviandes etdes POISSONS .o oo e e D "
dng”-( duriz el di lerre D ———

Dest | P
Desdesserts .. i D
elior @

Enforts 4 bl ov en 400

< 0’ o?

— s’
Trouves-tu que... oul Hon

— =
Les menus changent assez souvent ... oo oo D —— D
Leplat estassez chaud quand on te le sert D D
Tuas assezmangé, repas terminé D D
Tudé parfol danslon restaurant... D D
Lasalle § manger est propre - - [:] D
Las asslaltes, verres, fourchetles, couleaux S0nt propres. e w e —eeee D R D

Quand Il ya des animations (Noel, Piques...), les repas sont bons .

Quandilya

Piques..), | ont bl

Enfin, pour mieux te connaftre ¢

Tues:
D Un gargon

D Unefille

Tuesen: Lorsque tu as &cole,

Oe tumanges dans ton restaurant scolalre
D el D Tous les Jours ou presque

D 2 DAumohsum!nlspars-malno

(m] M1 O Molns sowent

Oz

MERCI POUR TES RERDNSES

Tu pauxdéposer ton guestionnaire remplidans 'urne 4 1asortie durestaurant |

Bonnefindajournée
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Le planning de mise en ceuvre

En accord avec vos services, nous sélectionnons un panel d’écoles représentatif et
définissons un planning de mise en ceuvre en 4 étapes :

1 - Le jour de [’'enquéte, notre equipe se rend sur
les restaurants et distribue a chaque convive un
questionnaire et un stylo

2 - Les convives remplissent seuls les
questionnaires. Notre equipe recueille les
questionnaires et les adresse a notre partenaire

5 - Linstitut BVA analyse les questionnaires et
restitue les résultats ecole par ecole

4 - Nous vous présentons les resultats :
un compte-rendu lors d’une réunion dediee
une synthese affichee dans chaque restaurant

Les résultats vous sont ainsi présentés et transmis par
nos équipes sous la forme d’une Ffiche de synthase
reprenant précisément les différents items.

NOM RESTAURANT

Ce questionnaire permet d’évaluer precisément le
contenu de l’assiette, la qualité de la prestation de
maniére générale et le sentiment général éprouvé lors
du repas servi.

Ces enquétes réalisées sur nos restaurants et confiées
a la société BVA sont l'assurance d’une impartialité
totale quant aux résultats obtenus.

Cette mise en ceuvre, anonyme pour les enfants,
permet d’assurer une objectivité et une neutralité dans
le traitement des différentes questions.

elior @
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GESTION DU SERVICE DE RESTAURATION

DIGNE LES BAINS (Groupement de commandes)

Projet présenté par : Entreprise TEST
Le 1/1/2023
Phase (Offre initiale

Instructions générales

Le candidat renseigne les cases prévues dans tous les onglets.

La protection des onglets est mise en place pour éviter tout écrasement malencontreux de formules

et pour indiquer aux candidats qu'une réponse est attendue dans les cases non protégées.

Il n'y a pas de mot de passe - La structure ne doit cependant pas étre modifiée - Les chiffres déja renseignés non
plus.

L'ensemble des onglets de la présente annexe financiére sont indépendants, le candidat veille a les remplir
attentivement. Cependant l'ensemble des onglets doivent retranscrire une cohérence financiére.

Instruction onglet 1 " Couts bruts alimentaires "

Le candidat expose la répartition de ses achats alimentaires en euros HT sur une année civile compléte. Le coit
unitaire doit représenter le montant alloué a la part alimentaire par repas.

Instruction onglet 2 "' Détails Frais de personnel "

Le candidat expose la répartition de sa masse salariale chargée (allégements de charges éventuels deduits) sur
une année. |l détaillera au maximum la répartition des postes. Cet onglet est a remplir en corrélation avec I'annexe
relative a la reprise du personnel

Instruction onglet 3 " Provision GER "

Le candidat expose la répartition des sommes provisionnées dans le cadre des gros entretiens et du
renouvellement du matériel. Cet onglet est & remplir en corrélation avec I'annexe relative a la liste du matériel. Le
montant est exprimé en euros hors taxe.

Instruction onglet 4 " Investissements au projet "
Le candidat expose la répartition des investissements qu'il souhaite accomplir pour le présent projet. Il indique pour
chaque investissement la durée d'amortissement. Les montants sont indiqués en euros hors taxe.

Instruction onglet 5 " Codts bruts d'exploitation "
Le candidat expose le calcul pour chaque type d'usager ses charges et ses produits sur une année civile pleine.
L'ensemble des montants sont exprimés en euros hors taxe.

Instruction onglet 6 "' Compte d'exploitation prévisionnel "
Le candidat retranscrit dans le compte d'exploitation prévisionnel (CEP) une synthése de I'évolution de I'équilibre
économique de la concession sur la durée du contrat en euros constants.

Instruction onglet 7 "' Bordereau des prix unitaires "
Le candidat indique dans le BPU le prix de ses prestations & ['unité en euros HT et en euros TTC
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136,158 €

20,439 € 20,439 € pLELES 10,219 € 10,219 € 10,219 €

10,219 €

__Résultat Net (Bénéfice ou Perte)
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Annexe - Cahier de grammages Scolaire et ALSH

Recommandation DU GEM-RCN 2015 bt s e
(Proposition du candidat)
PO Enfant en
PRODUITS, préts a consommer,en grammes - Enfant en Enfant en classe | Adolescents,] Enfanten | Adolescents,
REPAS principaux (+/- 10 %) maternelle élémentaire adultes, maternelle | , S25°¢ adultes,
élémentaire
Pain (repas principaux) 30 40 50 100
CRUDITES sans assalsor t

Avocat 50 70 80 a 100 50 70 80
Carottes 50 70 90 a 120 50 70 100
Céleri et autres racines rapées 50 70 90 a 120 50 70 920
Choux rouge ou blanc émincé - Champignons .

crus - Fenouil - 40 50 80:a:100 40 GO 80
Endives 20 30 80a100 20 30 80
Concombre 60 80 90 & 100 GO 80 90
Melon, pastéque 120 150 150 a 200 120 150 150
Pamplemousse 1/2 12 1/2 1/2 12 1/2
Radis 30 50 80 a 100 30 50 80
Salade verte 25 30 40 a 60 25 30 40
Salades composées a base de crudités 40 60 80 a 100 40 60 80
Tomate 60 80 100 a 120 60 80 100

CUIDITES sans assaisonnement

Potage a base de légumes (en litres) 1/8 1/6 114 1/8 1/6 1/4
Artichaut entier 112 1/2 1 1/2 1/2 1
Fond artichaut - Asperges 50 70 80 a 100 50 70 80
Betteraves - Céleri - Chou fleur - Poireau .

Haricots verts - Assiettes composées - soja 50 70 905120 50 70 90
Champignons cuits 50 70 100 a 120 50 70 100
Coeur de palmier - Fenouil 40 60 80 a 100 40 60 80
Terrine de légumes 30 30 30 4 50 30 30 30

ENTREES DE FECULENTS
Salades composées a base de P. de T, .
de blé, riz, semoule ... 60 80 1002150 60 80 100
ENTREES PROTIDIQUES Diverses

CEuf dur (& l'unité) 1/2 1 1415 1/2 1 1
Hareng / garniture 30 40 40 a 60 30 40 40
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Maquereau - Thon naturel 30 30 40 a 50 30 30 40
Sardines (a l'unité) 1 1 2 1 ] 2

Surimi 30 30 40 a 50 30 30 40
Jambon cru 20 30 40 a 50 20 30 40
Jambon blanc 30 40 50 30 40 50
Paté en crolte 45 45 65 45 45 65
Salami - Saucisson - Mortadelle 30 30 40 a 50 30 30 40
Pété - Terrine - Mousse - Rillettes 30 30 30 4 50 30 30 30

PREPARATIONS PATISSIERES salé
Crépes - Nems 50 50 100 50 50 100
Friand - Feuilleté 55 470 55470 &0 a 120 55a70 55a70 a0
Pizza - Tartes salées 70 70 90 70 70 <0
Assaisonnement hors d'ceuvre (poids M.G.) 5 7 8 5 7 8
VIANDES (sans sauce)

BCEUF - braisé, sauté, bouilli 50 70 100 4 120 50 70 100
R6ti de beeuf, steak 40 60 80 a 100 40 60 80
Steak haché de beeuf, viande hachée de beeuf 50 70 100 50 70 100
Hamburger, autre préparation de viande de =
bosuf hachée o ! iy 50 70 100
Boulettes de boeuf (pléces de 30 gr crues) 2 3 4ab 2 3 4

VEAU - sauté, Blanquette 50 70 100 a 120 50 70 100
Paupiette 50 70 100 2 120 50 70 100
Escalope - roti 40 60 80 a 100 40 60 80
Steak haché, viande hachée , 50 70 80 4 100 50 70 80
Hamburger de V., rissolette, préparation hachée 50 70 1060 50 70 100

AGNEAU - Gigot 40 60 80 a 100 40 60 80
Sauté (sans os) 50 70 100 a 120 50 70 100
Boulette d'agneau-mouton (piéces de 30 gr cru) 2 3 4a5 2 3 4
merguez de 50 gr (pieces crues) 1 2 2a3 1 2 2
Cote d'agneau avec os - 80 100 & 120 - 30 100

PORC - Rati - Grillades 40 60 80 a 100 40 60 80
Sauté 50 70 100 & 120 50 70 100
Cote de porc . 80 100 a 120 - 80 100
Andouillettes 50 70 100 & 120 50 70 100
Jambon DD , palette de porc 40 60 80 a 100 40 60 80
Saucisses chipolats - Francfort (pieces 50 gr) 1 2 3 1 2 3

VOLAILLE - LAPIN - roti, escalope, blanc de poulet, .

jambon de volaille 4D 60 80 a 100 40 60 80
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Sauté - Emincé - Brochettes - 50 70 100 4 120 50 70 100

Paupiettes - Cordon bleu - Escalope panée 50 70 100 4 120 50 70 100

Cuisse de poulet, pintade, canard, lapin (avec 5

os) Lapin sauté P P 100 140 140:2 180 100 140 140

Fingers, beignets, nuggets (piéces de 20 gr) F 3 § 2 3 5

Saucisses de volaille (pieces de 50 gr crues) 1 2 2a3 1 2 2
ABATS

Foie, Langue, rognons, boudin 50 70 1004120 50 70 100

Tripes avec sauce 50 70 100 a 200 50 70 100
CEUFS (plat principal)

CEufs durs (a l'unité) 1 2 2a3 1 2 2

Omelette 60 90 90 a 130 60 90 90
POISSON - (sans sauce) non enrobé 50 70 100 a 120 50 70 100

Poisson panés ou enrobés - beignets 50 70 100 & 120 50 70 100

PLATS COMPOSES

Poids de la denrée protidique du plat composé :
Hachis, brandade, raviolis, cannellonis, lasagnes,
choucroute, paella, légumes farcis... 50 70 100 a 120
(Fréquence libre selon la recommandation du
GEMRCN et l'arrété du 30 09 2011)

50 70 100
Poids total de la portion de plat, comprenant
denrée protidique, garniture et sauce : Paella, ;
Choucroute, Parmentier, Brandade, Légumes 180 280, 250.8:300
farcis, Pates et garnitures végétariennes
180 250 250
Préparation patissiéres salées (crépes, pizzas,
croque-monsieur, friands, quiches...) 100 150 200 100 150 200
Quenelles 60 80 120 a 160 GO 80 120
GARNITURES
LEGUMES CUITS 100 100 150 100 100 150
FECULENTS CUITS
Riz - pates - Pomme de terre 120 170 200 & 250 120 170 200
Purée de Pomme de terre 150 200 250 150 200 250
Légumes secs - Frites 120 170 200 & 250 120 170 200
Chips 30 30 60 30 30 60
Sauce pour plats

3/4



Envoyé en préfecture le 05/06/2023

Regu en préfecture le 05/06/2023 et
Publié le 05/06/2023 -

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202307-DE

Jus de viande, sauce tomate, béchamel, beurre
blanc, sauce créme, sauce forestiére, mayonnaise, 5 7 8 & 7 8
ketchup, etc...) poids de la matiére grasse
IMATIERE GRASSE ajoutée dans le repas
(assaisonnement de I'entrée au plat principal)
FROMAGES 16 a 20 16 2 30 16 440 16 & 20 16 a 30 16 a 40
PRODUITS LAITIERS FRAIS
Fromages blanc, fromages frais 90a 120 90 a 120 90 a 120 90 a 120 90 a 120 90 a 120
Yaourts et autres laits fermentés 100 a 125 1003125 100 2 125 100 a 125 100 a 125 100 a 125
Petit suisse et autre FF type Pt Suisse 50 a 60 50 a 60 100 a 120 50 4 60 50 a 60 100 a4 120
DESSERTS
Desserts lactés 90 4 125 904 125 90 a 125 90 a 125 90 4 125 90 4 125
Mousse (en cl) 102312 10412 1012 10412 10412 10412
Fruits CRUS ou cuits 100 100 100 a 150 100 100 100 a 150
Fruits secs 20 20 30 20 20 30
Patisserie fraiche ou surgelée (base pate a ] . 3 7 : v
choux) portion ou & découper 20448 20445 40 & 6o 20 & 45 20345 40 a 60
Patisserie fraiche, surgelée ou déshydratées ; . 2 ¢ 5 ?
portion ou & couper ou 4 reconstituer 40460 40360 60 & E0 40 460 40a€0 60 aeod
Patisserie séche emballée 20a30 20 &30 30.4a 50 20a30 20420 302560
Biscuits d'accompagnement 15 15 20 15 15 20
e 50&120a 5041204
g
Glaces et sorbets (ml) S0a7i0 5009 100 150 (adultes) 50470 504 100 150 (adulies)|
Desserts contenants + de 60% de fruits 80 a 100 80 a 100 80 a 100 80 a 100 80 a 100 80 a 100

Grammages encadrés par |'arrété du 30 septembre 2011 pour les produits préts a préparés par des fournisseurs extérieurs
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Berze

1 T
Leviaul

DIGNE-LES-BAINS Entreprise TEST
Offre Initiale

Planning type jour de semaine

CUISINE CENTRALE ET OFFICE ATTENANT

Fréquentation moyenne / jour :

[ 600 ]

QUALIFICATION Horalre 7hao | [8hoo | [shoo [10no0] [11hoo] 12h00 13h00 [14hoo [18hoo] 16h00
Jour | 6h30 7h3o| | [shao| | [shao 10h30 11hao] | [12hao] 13h30 14h30 15h30 16h30
GERANT 7,80 placement sur les differents s
CHEF DE CUISINE 7,80 |
DIETETICIENNE 7.50
CUISINIER 7,40
AIDE DE CUISINE 7,50 :
EMPLOYE DE RESTAURATION 740
Il BN E . e |
HACCP Economat  P. Chaude P.Froide Pause/Repas Semice Sell  Netloyage Gestion  Livraison plonge Encaissement / Admin

Planning type mercredi et vacances

CUISINE CENTRALE ET OFFICE ATTENANT
Fréquentation moyenne / jour :

#Ho#

# #0# # # # # % # # # # #oo# # # # #

QUALIFICATION Horalre 7h00 [8hoo | [ehoo | 1000 [11hoo] 12h00] 13h00 14h00 [15ho0] [16ho0]
Jour [6h3o| T [7hao 8h30 3h30 10h30 11h3o] | [12n30] | [13hao] T [14nao[ | [1shao 16h30
GERANT ou Diétélicienne selon congés 7,80 | l l l l placement sur las differents sij
CHEF DE CUISINE 7,80
CUISINIER 7,40
EMPLOYE DE RESTAURATION 7,40

HACCP Economat  P.Chaude P.Froide Pause/Repas Service Self  Netloyage Gestion  Livraison annge Encaissement / Admin




ANNEXE 8 -~ REPARTITION DES CHARGES D'EXPLOITATION

RELATIVES AU FONCTIONNEMENT DU SERVICE DE RESTAURATION
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Heraer
Levrault

DESIGNATION

MEMBRE DU
GROUPEMENT

CONCESSIONNAIRE

1-FLUIDES

e

EAU CHAUDE (60° C)

Autres offices

Cuisine centrale

EAU FROIDE

Autres offices

Cuisine centrale

ELECTRICITE (FORCE ET LUMIERE)

Autres offices

Cuisine centrale

GAZ

Autres offices

Cuisine centrale

TELEPHONE

Autres offices

Cuisine centrale

o -

EAU CHAUDE (60° C)

Autres offices

Cuisine centrale

EAU FROIDE

Autres offices

Cuisine centrale

ELECTRICITE

Autres offices

Cuisine centrale

CLIMATISATION

Autres offices

Cuisine centrale

GAZ

Autres offices

Cuisine centrale

TELEPHONE

Autres offices

Cuisine centrale

DESIGNATION MEMBRE DU CONCESSIONNAIRE
GROUPEMENT
2 - ENTRETIEN TECHNIQUE
MAINTENANCE PREVENTIVE DU PETIT MATERIEL DE RESTAURATION NON oul
MAINTENANCE CURATIVE DU PETIT MATERIEL DE RESTAURATION NON oul
MAINTENANCE PREVENTIVE DU GROS MATERIEL DE RESTAURATION NON oul
MAINTENANCE CURATIVE DU GROS MATERIEL DE RESTAURATION NON oul

MAINTENANCE ASCENSEUR / MONTE CHARGE

Autres offices

Cuisine centrale
Si concernée

MISE EN CONFORMITE DU MATERIEL DE RESTAURATION

NON

oul

FOURNITURE, ENTRETIEN ET MISE EN CONFORMITE DES MOYENS ET

INSTALLATIONS DE LUTTE CONTRE L'INCENDIE

Autres offices

Cuisine centrale

ENTRETIEN DES INSTALLATIONS ANTI-INTRUSION

Autres offices

Cuisine centrale

ENTRETIEN ET MISE EN CONFORMITE DES RESEAUX, CANALISATIONS, BAC(S) A

GRAISSES, GAINES D'ARRIVEE ET D'EVACUATION

Autres offices

Cuisine centrale

POMPAGE, VIDANGE, CURAGE DES BACS A GRAISSES,

Autres offices

Cuisine centrale

ENTRETIEN BACS A SELS ADOUCISSEURS

Autres offices

Cuisine centrale

GER (RENOUVELLEMENT DU MATERIEL

Autres offices

Cuisine centrale
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DESIGNATION

MEMBRE DU CONCESSIONNAIRE
GROUPEMENT

3 - NETTOYAGE

Cuisine centrale

Autres offices

SOLS DES LOCAUX DE PRODUCTION

Autres offices Cuisine centrale

SOLS DU LOCAL PLONGE

Autres offices Cuisine centrale

SOL DU MONTE-CHARGE SI EXISTANT

Autres offices Cuisine centrale

SOLS DES SALLES DE RESTAURATION

Office attenant
Cuisine centrale

Autres offices

SOLS ZONE DE DISTRIBUTION Autres offices Office attenant

Cuisine centrale

LOCAL POUBELLES Autres offices Office attenant
Cuisine centrale et

cuisine centrale

MATERIEL DE PRODUCTION Autres offices Office attenant

Cuisine centrale et
cuisine centrale

VESTIAIRES ET SANITAIRES DU PERSONNEL DE RESTAURATION

Office attenant
Cuisine centrale et
cuisine centrale

Autres offices

TABLES ET CHAISES

Office attenant
Cuisine centrale et
cuisine centrale

Autres offices

Pt
et

Cuisine centrale

Autres offices

NETTOYAGE DES SIPHONS DE SOL

Office attenant
Cuisine centrale et
cuisine centrale

Autres offices

NETTOYAGE DES MURS ET CLOISONS AU-DELA DE 1,80 M

Office attenant
Cuisine centrale et
cuisine centrale

Autres offices

NETTOYAGE DES PLAFONDS, BAIES VITREES ET DOMES

Office attenant
Cuisine centrale et
cuisine centrale

Autres offices

NETTOYAGE DES CHAMBRES FROIDES

Autres offices Office attenant
Cuisine centrale et

cuisine centrale

DESINFECTION DES LOCAUX DE RESTAURATION Autres offices Office attenant
Cuisine centrale et

cuisine centrale

DERATISATION, DESINSECTISATION DES LOCAUX DE RESTAURATION, Autres offices Office attenant

Cuisine centrale et
cuisine centrale

9 o
fr

" e

~
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{f
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DESIGNATION MEMBRE DU CONCESSIONNAIRE
GROUPEMENT
4 - FOURNITURES
PRODUITS DE NETTOYAGE DES LOCAUX DE RESTAURATION Non Cuisine centrale
Tous Offices
PRODUITS NETTOYAGE DES MATERIEL INOX, FILM ALIMENTAIRE, PAPIER ALU, Non Cuisine centrale
THERMOMETRES SONDE ET LINGETTES, GANTS THERMIQUES, VAISSELLE JETABLE Tous Offices
PRODUITS LESSIVIELS, SELS ADOUCISSEURS LAVE VAISSELLES Non Cuisine centrale
Tous Offices
SACS POUBELLES Non Cuisine centrale
Tous Offices
CHAUSSURES DE SECURITE Non Cuisine centrale
Tous Offices
LINGE DE CUISINE Non Cuisine centrale
Tous Offices
LINGE DE SERVICE Non Cuisine centrale
Tous Offices
SERVIETTES EN PAPIER Non Cuisine centrale
Tous Offices
TENUE DU PERSONNEL Non Cuisine centrale
Tous Offices
PRODUITS D’HYGIENE : COIFFES, TABLIERS, GANTS, TORCHONS JETABLES, SAVON, Non Cuisine centrale
PH, ESSUIE-MAINS, GEL BACTERICIDE, ... Tous Offices
BLANCHISSAGE DU LINGE DE CUISINE, DE TABLE ET UNIFORMES Non Cuisine centrale
Tous Offices
IMPRIMES ADMINISTRATIFS ET FOURNITURES DE BUREAUX Non Cuisine centrale
Tous Offices
RENOUVELLEMENT DE LA VERRERIE-VAISSELLE Oui Non
FOURNITURE ET MAINTENANCE DU SYSTEME D’ENCAISSEMENT Non Oui

5~ TAXES ET AUTORISATIONS

TAXE SUR LES ORDURES MENAGERES

Autres offices

Cuisine centrale

REDEVANCE POUR L'ENLEVEMENT ET L’ELIMINATION DES DECHETS NON
MENAGERS

Autres offices

Cuisine centrale

AUTORISATION DE DEVERSEMENT DES EAUX USEES

Autres offices

Cuisine centrale

COTISATION FONCIERE DES ENTREPRISES

Autres offices

Cuisine centrale

6 — DECHETS

6.1 - HUILES ET GRAISSES ALIMENTAIRES USAGEES

COLLECTE, STOCKAGE ET VALORISATION

Offices hors
liste

Cuisine centrale

Offices suivant liste

6.2 - DECHETS D'EMBALLAGE ET ORGANIQUES RECYCLABLES

FOURNITURE DES CONTAINERS (POUBELLES ET BENNES) CORRESPONDANTS Offices hors Cuisine centrale
liste Offices suivant liste

TRI ET DEPOSE DES DECHETS AUX CONTAINERS Offices hors Cuisine centrale
liste Offices suivant liste

VALORISATION DES DECHETS Non Cuisine centrale

Tous Offices

6.3 - DECHETS MENAGERS (NON RECYCLABLES)

FOURNITURE DES CONTAINERS (POUBELLES/BENNES)

Autres offices

Cuisine centrale

DEPOSE AUX CONTAINERS

Autres offices

Cuisine centrale

ENLEVEMENT DES CONTAINERS

Autres offices

Cuisine centrale
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INVENTAIRE GROS MATERIEL DE CUISINE RESTAURATION SCOLAIRE DE DIGNE

RES

ERVE

[y

[y

ENSSEMBLE DE RAYONNAGE GALVASTOCK RENFORCE
Présentation en tole galvanisé
4 niveaux de stockage de 500mm

CHAMBRE FROIDE MODULABLE AVEC SOL "SURGELES"
1 porte pivitante 80x190

1 soupape de decompression

1rideau a lanieres

LOCALP,E dimensions interieures 2mx2,40m
1 élement de 2487x460X1700MM de haut hauteur 2,03m
1 élement de 1197x460x1700MM de haut

1 balance

RESERVE
1 élement de 1617 x 460 x 1700mm de haut
1 élement de 1( 460 x 1700mm de haut

ENSEMBLE DE RAYONNAGE MARQUE FERMOD TYPE 6611
Présentation de duralinox

Clayettes en plolypropyléne

4 niveaux de stockage de 460mm

CHAMBRE FROIDE SURGELES
1 élement de 1947 x 460 x 1700 de haut
1 élement de1827 x 460 x 1700 de haut

EQUIPEMENT FRIGORIFIQUE

1 groupe frigorifique TAJ 246ZBR
1 évaporateur EVS 290/ B ED
fournitures diverses

2 congélateurs 5001
1 congelateur armoire 5001

=

LEGUMERIE
EPLUCHESE DITO SAMA PL 15 1 essoreuse robot coupe E510
Capacité d'épluchage 15kg par opération 1 table inox 180 x 80
Pietement avec panier filtre integré 1 ouvre boite TL France
Moteur d'entrenement d'une puissance de 500W alimenté 1 plonge double bac

en 380 VTRI

PREPARTIONS FROIDES

-

-

= e

=

N

N

=3

N

LAVES MAINS A COMMANDE EN FACDE GC
Dosseret

Distributeur de savon liquide

Distributeur essuis mains grand model

BATTEUR MELANGEUR HOBART PF 400 EXISTANT
Equipement d'une grille de sécurite sur le bol, conformenent
alalégislation en vigueur, protection electrique

Armoires froide 600L HMI-THIRODE mobile
Armoire froide THIRODE 1400L mobile (2018)

BOL POUR BATTEUR MELANGEUR HOBART EXISTANT
Etamage du bol en usine

CONTENEUR NEUTRE ISOTHERME TYPE GN 1/1 AF
Ouverture frontale

Capacité 63 litres avec glissiéres thermo-moulées
Dimensions : 440 x 640 x 480 mm de haut

BACS GASTRONOMES GN 1/2 PROFONDEUR 150
Avec poignées au dessus

ECHELLE DE TRANSPORT 20 NIVEAUX GN 2/1
Présentation en acler inox18/10

40 grilles GN 1/1 en acier inox

4 roulettes diam 125mm dont 2 avec frein en polyamide
Dimensions 760 x 660 x 775 mm de haut

CHARIOTS DE DEBARRASSAGE POUR PLATEAUX
Entrée sens de la largeur

[y

[y

N

[y

TABLE INOX ADOSSEE

1 bac inox de 400 x 400 x 250mm a gauche
Robinet melangeur et etagére basse
dimensions : 1800 x 700 x x850mm de haut

COLLECTEUR A DECHETS AVEC COUVERCLE A PEDALE
TYPE 10017
présentation epoxy

COUPE LEGUMES A POSER SUR TABLE TYPE TRS
Systéme manque de tension avec arret du moteur des
ouverture du levier fouloir

Moteur d'entrenement 370W alimenté en 380 V

2 rapes, 1 grille et 2 éminceurs fournis

Dimensions : 348 x 555 x 760mm de haut

Balance 15kg/1g IP65 GX (2017)

Chariots de service

COUPE LEGUMES CLS5

Marque : Robot coupe

Goulotte automatique

Goulotte a levier

Triphasé 230/400v 2 viteses 375tr/mn et 750tr/mn
Moteur asynchrome, sécurité magnétique et frein moteur
Equipement nutrition faricheur :

Eminceur 0,8mn, 2mn, Smn

Répeur 2mn, 5Smn




Capacité de chargement 24 plateaux
4 roulettes diam, 125 en polyamide
Dimensions : 915 x 590 x 1725 mm de haut

Envoyé en préfecture le 05/06/2023

Regu en préfecture le 05/06/2023

Publié le 05/06/2023

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202307-DE

Batonnet 2,5mnx 2,5mn, tagliatelle 2x10mn
Macédoine 5x5x5mn, 14x14x5mn, 10x10x10mn

CUISSON

[

10

-

[=Y

-

-

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ 80 dm2/160 L MARQUE CHARVET (2016)
Allumage électrique

Présentation en acier inoxydable

Relevage électrique de la cuve

Cuve avec fond inox d'une surface de chauffe de 80 dm2
Equipée d'une robinetterie mélangeuse

Pietement tubulaire reglable

Dimensions : 1500 x 1000 x 900 mm de haut

FILTRES A GRAISSE AVEC BAC DE RECUPERATION ET
POIGNEES + HOTTE CUISSON 800 X 400
Dimensions : 495 x 495 mm

1 soubassement four

1 plonge batterie double bas 220cm

1 étagére batterle 4 niveaux 160 x 60

7 tables inox de travail 140 x 70 dont 1 avec evier
1 placard inox 180 x 70

Sauteuse électrique a basculement
basculement électrique par verrin électrique
régulier et arrét dans toutes les positions )
bec verseur antl ruissellement en fagade
couvercle double peau équilibré
robinetterie EC / EF
remplissage électrique EC/EF
dispositif de relevage du couvercle intégré dans le collecteur
doseur d'énergie
thermostat de sécurité

P 1 950 mm maxi

H : 700 mm maxi

Cellule mixte de refoidissement THIRODE
Schuss 15 niveaux groupe intégré
60/65KG GN 1/1

Presse purée - PP 97 plus

Produit exclusif Dynamic

Robuste et puissant

Pied démontable, facile & nettoyer
Variateur de vitesse

Pled et grille en acier inox alimentaire

Mixer plongeant (2016)

1 coupe pain DITO SAMO

1 étuve chaude WILLAMS mobile

1armoire froide 600L THIRODE mobile

1poubelle a pied / 1 cellule de refroidissement ACFRI
2 étageéres murales 180 x 40

1 armoire a couteaux HUPFER

1 machine a café ANIMO

1 Friteuse Thirode 2x25L
1 four CLEVELAND 20 niveaux

[y

Fourneau cuisine
1 plaque 2 feu et 1 four
3 supports papler rouleaux

(=

Four mixte électrique THIRODE

charriots 20 niveaux tous les 65 mm

modes : sec, mixte, vapeur 304 105°C et régénérateur
vapeur produite par chaudiére et injection
condensateur pour économie d'énergie
ventilation alternée & vitesse réglable
refroidissement rapide

cycle de nettoyage automatique

régulation électronique 4 affichage digital
pilotage des cuissons manuel par température
sonde & cceur décrochable

réglage de I'humidité de sec a saturation
modes de cuisson auto

[ure

Marmitte chauffe directe 150L Gaz 800
Cougar 900
Marque : Thirode

e

Laveuse a granules

Granule Flexi

lave batterle Autonettoyante compact a doubles portes
Sablage par projections de granules

Condenseur de buées pompe surpuissante & turbine centrifuge
Indicateur de maintenance par affichage texte

Adoucisseur Rondeo pour granule'Disk Flexi

[y

N

Balances 15kg/1g IP65 GX (2017)

PLONGE

N s

ENSEMBLE MACHINE A LAVER

Table débarrassage a trous

Table débarrassage avec douchette évier

Ensemble lavage + tunnel séchage + rampe rouleaux et
adoucisseur

Armoire inox 180 x 80

Stokage porte assiettes MOVI

VESTIAIRES




1|LAVE MAINS A COMMANDE EN FACADE GC
Dosseret

Distributeur de savon liquide

Distributeur de savon mains

[y

ARMOIRE VESTIAIRE TYPE 590 A

Galva

3 compartiments

Industrie propre

Serrure

Dimensions : 900 x 500 x 1800 mm de haut

[y

ARMOIRE VESTIAIRE TYPES 590 A

Galva

2 compartiments

Industrie propre

Serrure

Dimensions : 600 x 500 x 1800 mm de haut

[y
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Armoires vestiaires
Armoire inox double portes

Machine a laver PRIMUS SC65 semi-pro

SAS de départ des repas livrés

[

Armoire froide THIRODE 1400L mobile
Table inox

Conteneurs chauffants a roulettes
Conteneurs neutres a roulettes
Conteneurs neutres a poignets
Conteneur chauffant a polignets

[y

1
1

NoWw »n

-

SELF THIRODE
1 |MEUBLE A PLATEAUX FERME PRIM'AGE 1 MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR ETUVE
L1500 self polyvision
1 |PRESENTOIRE A COUVERT INOX PRIMA'AGE , 1 TABLE, Rampe surbaisse

3 BACS

Structre en profile aluminium anodisé

Bac amovible pour pain GN 2/1

Support ABS recevant les bacs GN 1/3 pour couverts

1 |DISTRIBUTEUR GLISS VERRES INOX 18/10
Sructure en tube inox 18/10 ou époxy
Parements latéraux en verre sécurits
Présentation sur 5 tablettes en mélaminé
Dimension maxi des verres diam 80 haut, 92mm
Dimensions : 1400 x 800 x 1230 mm de haut

2 |Meuble réfrigéré/réserve pr hors d'ceuvre L1500
1 portgn2/1 ag self polyvision junior

2 |Passe plat verre neutre 1 niveau 1300

Pour dessous L1500 self polyvision

Passe plat verre neutre 1 niveu L300
pour dessous L1500 sel polyvision
Projection renforcée de présentoir L1500

RAMPE DE CIRCULATION INOX DIAM, 30

Fabrication en inox 18/10 brosé ou peinture époxy

Main couante et montants verticaux formant crosse sont
en tube diam 30mm soudé sur platine avec embase ABS
pour protection contre les porduits lessiviels

Traverse basse diam 25 mm

Longueur 4290mm composé de 4 élements de 1080 mm
hauteur 750 mm

MEUBLE NEUTRE OUVERT PRIM'AGE INOX 18/10
Meuble ouvert avec plancher et rayon reglable
Dimensions : 1000 x 1100 x 750mm de haut

LISTING MOBILIER - CONCEPT SCOLAIRE CRO'PLANETE-RESTAURANT SCOLAIRE

1 Arbre totem

1 Claustra Primaire

1 Meubles a condiments

2 Meubles de debarrassage
1 Fontalne & eau réfrigérée
4 Porte Affiches

1 Porte Menus

1 Enseignes

GRANDE SALLE

Tables 6 personnes

Tables 4 personnes

Echelles 24 plateaux

Micro ondes M20 Proline
Chalses

PETITE SALLE

Tables rondes

Chaises

Tables rectangulaire 4 personnes
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La présente Annexe a pour objet de :

e définir les dispositions applicables entre les Parties,
au titre des traitements de données 3 caractére
personnel réalisés dans le cadre des prestations du
Contrat;

e déterminer le régime applicable a cette collecte de
Données Personnelles ;

e déterminer les obligations respectives des Parties.

1- DEFINITIONS

Chaque fois qu’ils sont utilisés dans la présente Annexe, les
termes ci-dessous ont le sens défini ci-aprés :

CLIENT : désigne lautorité concédante signataire du
CONTRAT conclu avec ELIOR et qui organise des services,
notamment de restauration, au profit de ses USAGERS.

CONTRAT : désigne le contrat public par lequel le CLIENT
aconfié 3 ELIOR la réalisation du service de restauration au
bénéfice des USAGERS, la gestion de ce service par ELIOR
pouvant donner lieu 3 la constitution ou lutilisation de
fichiers ou de traitements informatiques qui contiennent
des données personnelles au sens du REGLEMENT.

PARTIES : désigne communément le CLIENT et ELIOR.

USAGERS : Toute personne, enfant ou adulte, salarié, ou
prépose (consultants sous-traitants)... beneﬂuant ‘des
prestations de services confiées par le* ‘CLIENT & ELIOR.

Sont egalement désignées les personnes extérleure

(clients, y

,Urs ) autorlsees par le CL]

ELIOR dans le cadre du CONTRAT.

DONNEES PERSONNELLES / DONNEES : Toute
information se rapportant a une personne physique
identifiée ou identifiable ; est réputée étre une «personne
identifiable» une personne physique qui peut étre
identifiée, dlrecternent ou mdlrectement notamment par
référence d un identifiant, tel qu'un nom, un numéro
d'identification, des données de localisation, un identifiant
en ligne, ou 3 un ou plusieurs éléments specmques propres
a son identité physique, physiologique, génétique,
psychique, économique, culturelle ou sociale.

TRAITEMENT  DES  DONNEES  PERSONNELLES
(Traitement) Toute opération ou tout ensemble
d'opérations effectuées ou non a l'aide de procédés
automatisés et appliquées a des données ou des ensembles
de données 3 caractére personnel, telles que la collecte,
l'enregistrement, |'organisation, la structuration, la
conservation, l'adaptation ou la modification, |'extraction,
la consultation, ['utilisation, la communication par
transmission, la diffusion ou toute autre forme de mise 3
disposition, le rapprochement ou l'interconnexion, la
limitation, l'effacement ou la destruction.

SOUS-TRAITANT : la personne physique ou morale,
l'autorité publique, le service ou un autre organisme qui
traite des données a caractére personnel pour le compte
du RESPONSABLE DU TRAITEMENT,

REGLEMENT : vise le Réglement (UE) 2016/679 sur la
Protection des données du Parlement Européen et du
Conseil en date du 27 avril 2016.

REGLEMENTATION : vise & la fois le REGLEMENT ainsi
qu’au sens large tout dispositif législatif ou réglementaire
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francais et européen afférent 3 la protection des DONNEES
PERSONNELLES.

RESPONSABLE DU TRAITEMENT : Le responsable d’un
traitement de données & caractére personnel est, sauf
désignation expresse par les dispositions législatives ou
réglementaires relatives a ce traitement, la personne
physique ou morale, ['autorité publigue, le service ou un
autre organisme qui, seul ou conjointement avec d'autres,
détermine les finalités et les moyens du traitement.

2-
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Dans le cadre du Contrat, le Client collecte des Données
Personnelles en vue de fournir aux Usagers un service de
restauration. Il s’appuie sur ELIOR pour le traitement de
Données Personnelles.

A ce titre, ELIOR revét la qualité de Sous-traitant et le
Client revét la qualité de Responsable de traitement.

ELIOR est autorisé a traiter pour le compte du Client les
Données Personnelles nécessaires pour réaliser les
Prestations a savoir notamment les données relatives a la
restauration, a la consommation des repas, a
Cinscription/accés au  service, |3 facturation et
lencaissement des Usagers, et le cas échéant le
recouvrement des impayés.

de ses’ o'utlls produits,
\cipes. de protection des
de protection des données

ELIOR prend en compte, s’ agrs‘
applications ou services, les
données dés: la conceptuon
pa‘r défaut.

(|) Explm I:|on des Données

ELIOR s’engage 3 tralte'r les' Donnees pourﬂles finalités qui

font objet du Contrat.i::

ELIOR s’engage a traiter [és:Données. rmément aux
instructions du Client et 3 celles figurant dans le Contrat.
Lesdites instructions sont définies au CONTRAT et dans la
présente Annexe, ELIOR étant autorisé & traiter les
Données nécessaires pour fournir les services définis au
Contrat. Les instructions peuvent, le cas échéant, tre
complétées par écrit par les Parties.

Les catégories de Données concernées, dans le cadre des
services définis au Contrat peuvent &tre les suivantes :

- Etatcivil / identité / données d’identification ;

- Vie personnelle / situation familiale ;

- Vie professionnelle, statut ;

- Informations d’ordre économique et financier ;

- Données de connexion.
Si  ELIOR considére qu’une instruction viole la
Réglementation, il en informe le Client. Si ELIOR est tenu
de procéder a un transfert de données vers un pays tiers, il
doit en informer le Client avant le traitement, sauf si le
droit concerné interdit une telle information pour des
motifs importants d’intérét public.

(i) Droit d’information des Usagers
Le Client doit fournir linformation aux Usagers concernés
par les opérations de traitement au moment de la collecte
des Données et au plus tard lors de leur inscription/accés
au service de restauration.

Pour tout service, notamment en ligne, opéré par ELIOR
relatifs a la consommation des repas, & la communication
aupras des Usagers, 3 |3 facturation et 'encaissement des
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Usagers, ELIOR fournit Uinformation aux Usagers
concernés par les opérations de traitement effectuées au
moment de la collecte.

(iii) Conditions d’accés aux Données et droit des
Usagers

Conditions d’accés aux Données :
ELIOR veille a ce que son personnel qu’il autorise a traiter
les Données Personnelles respectent la confidentialité des
Données.
ELIOR est responsable des agissements de son personnel
pendant la durée du Contrat en cas d’usage non autorisé a
des fins autres que la fourniture des Prestations.
Droit des Usagers :
S’agissant des Données faisant Uobjet des traitements
relatifs aux missions confiées par le Client a ELIOR au titre
du Contrat, le Client répondra dans les délais prévus par le
Réglement, aux demandes des Usagers en cas d’exercice
de leurs droits.

Pour tout service en ligne opéré par ELIOR relatifs a la
consommation des repas, a la communication auprés des
Usagers, a la facturation et U'encaissement des Usagers,
ELIOR répondra dans les délais prévus par le Reglement,
aux demandes des Usagers en cas d’exercice de leurs
droits.

Les Parties collaborent et mettent en ceuvre les mesures
techniques et organisationnelles appropriées, dans toute la
mesure du possible, afin de garantir Uefficacité des droits
des Usagers pour permettre que chacune des Parties
puissent répondre, dans un délai raisonnable aux Usagers.

traltement:es ‘effectué:conformément ¢ au. REGL-» VIENT.
afin de garantir un niveau de sécurité adapte.

ELIOR, en sa qualité de Sous-traitant, adopte, au regard du
REGLEMENT, les mesures adéquates techniques et
organisationnelles, compte tenu de la nature des données
et des risques présentés par les types de traitement de
données 3 effectuer, afin de préserver la sécurité et la
confidentialité des DONNEES PERSONNELLES. La
documentation sur ces mesures est disponible sur
demande écrite du CLIENT.

ELIOR ne transfére pas les Données dans un pays situé en
dehors de PEspace Economique Européen, sans avoir
obtenu laccord préalable du CLIENT.

ELIOR notifie au CLIENT toute violation de DONNEES
PERSONNELLES dans les meilleurs délais et, dans la
mesure du possible, dans un délai maximum de 72 heures,
aprés en avoir pris connaissance. Cette notification est
accompagnée de toute documentation utile conformément
aux termes de larticle 33 du REGLEMENT afin de
permettre au CLIENT, si nécessaire, de notifier cette
violation 3 lautorité de contréle compétente et d’en
informer les personnes concernées.

ELIOR collabore dans la mesure du possible et compte
tenu de la nature du traitement et des informations a
disposition, avec le CLIENT pour qu’il soit en mesure de
répondre a ses obligations réglementaires et
contractuelles. Seul le CLIENT peut notifier la violation des
DONNEES PERSONNELLES a lautorité de contréle
compétente et communiquer des informations sur cette
violation aux personnes concernées.
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v) Durée de conservation des Données

Chacune des Parties conserve les DONNEES
PERSONNELLES pendant la période nécessaire a la
réalisation de la finalité du traitement et/ou pendant la
période nécessaire pour satisfaire aux exigences légales ou
réglementaires en vigueur.
ELIOR, en sa qualité de Sous-traitant, se conformera aux
instructions du CLIENT, qui auront été spécialement
arrétées entre les Parties, relatives a la conservation des
Données et effacer ou archiver les DONNEES
PERSONNELLES en conséquence sauf si le droit applicable
en dispose autrement. En tout état de cause, les DONNEES
PERSONNELLES liées a la prestation de restauration
seront conservées pendant la période nécessaire pour
satisfaire aux exigences légales ou réglementaires en
vigueur relatives notamment aux contréles fiscaux et
SoCiaux.

(vi) Devoir de coopération avec les autorités
compétentes de protection des données
Les Parties s’engagent a coopérer avec les autorités de
protection des données compétentes, notamment en cas
de demande d’information qui pourrait leur étre adressée
ou en cas de contréle.

{vii) Sous-traitant
ELIOR fournit a la signature du CONTRAT la liste des sous-
traitants auxquels il a confié la réalisation de tout ou partie
des services et a informer préalablement et par écrit le
CLIENT de tout changement envisagé concernant ’ajout ou
le remplacement d’autres sous-traitants, ELIOR pouvant
faire appel & un autre sous-traitantiipour mener des
activités de traitement ‘-:.vspecmques (ci=aprés « sous-

présenter
autorisée sile CLIENT
délai convenu.

Le sous-traitant ultéri “respecter les
obligations de la présente An p e compte et selon
les instructions du CLIENT. Il appartient @ ELIOR de
s’assurer que le sous-traitant ultérieur présente les
garanties suffisantes quant a la mise en ceuvre de mesures
techniques et organisationnelles appropriées de maniére 3
ce que le traitement réponde aux exigences du
REGLEMENT. Si le sous-traitant ultérieur ne remplit pas
ses obligations en matiére de protection des données,
ELIOR demeure responsable devant le CLIENT de
l’exécution de 'ensemble des obligations.

Les présentes dispositions n’incluent pas les services
auxiliaires commandés a des tiers pour la bonne réalisation
par ELIOR de la prestation qui lui est confiée. Ceci concerne
notamment les prestations de maintenance des caisses.
ELIOR s’engage toutefois a conclure des contrats
appropriés, conformes a la REGLEMENTATION et a
procéder a des actions de surveillance

Chaque Partie garantira autre Partie pour les dommages
découlant de la violation de ses obligations en vertu des
présentes et sous réserve que l'autre Partie ne soit pas
elle-mé&me en infraction avec le REGLEMENT.
Contact DPO : gdpr-contact@eliorgroup.com
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Les autres signes officiels de la qualité et de I'origine (SIQO)

Comme les produits issus de "agriculture biologiques, les autres produits bénéficiant de signes
officiels de la qualité et de I'origine sont soumis a des contréles réguliers réalisés par des organismes
indépendants agréés par I'Etat sur les bases d’un cahier des charges.

Les différents SIQO sont une garantie officielle pour les consommateurs :

> garantie de 'origine (AOC et AOP ; IGP) ;

> garantie de la qualité supérieure (Label rouge) ;

> garantie d’une recette traditionnelle (STG).

L’Appellation d'Origine Protégée/Contrdlée (AOP/AOC)

L’Appellation d’origine protégée (AOP) désigne un produit dont toutes les étapes de
production sont réalisées selon un savoir-faire reconnu dans une méme aire géographique,
qui donne ses caractéristiques au produit. C'est un signe européen qui protege le nom du
produit dans toute I'Union européenne.
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L’Appellation d’origine contrélée (AOC) désigne des produits répondant aux critéres de
I’AOP et protége la dénomination sur le territoire frangais. Elle constitue une étape vers
I'AQOP, désormais signe européen.

C’est la notion de terroir qui fonde le concept des Appellations d’origine. Un terroir est une
zone géographique particuliére de laquelle une production tire son originalité directement
des spécificités de son aire de production.

L’'Indication Géographique Protégée (IGP)

L'Indication géographique protégée (IGP) est un signe Européen qui identifie un produit
agricole, brut ou transformé, dont la ncm:ﬁm‘ la réputation ou d’autres caractéristiques sont
liées a son origine géographique.
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Le Label Rouge est ouvert a tous les produits, quelle que soit leur origine géographique (y
compris hors de I'Union européenne).

Mentions « Fermier », « Produit a la ferme », « Produit de la ferme »

Les mentions valorisantes permettent la valorisation des produits agricoles et agroalimentaires, mais également de
spécifier certains produits. Elles sont encadrées par les pouvoirs publics et leur emploi est contrdlé par la DGCCRF.

Les conditions d'usage des termes « fermier » ou « produit de la ferme » ou « produit a la ferme » sont définies par
secteur, soit de maniére réglementaire, soit par une définition professionnelle validée par les pouvoirs publics, soit
par la jurisprudence. Dans tous les cas, le principe est le méme : des méthodes de production traditionnelles dans un
circuit intégré a la ferme. Il n’existe pas de logo officiel pour ces produits.

A noter : seuls les produits « fermiers » pour lesquels existe une définition réglementaire des conditions de
production entrent dans le décompte des 50 % de produits durables et de qualité.A ce jour, en France, cela
concerne les ceufs fermiers, les fromages fermiers (y compris les fromages blancs), les volailles de chair fermiéres
(qui doivent bénéficier des SIQO AOC/AOP, AB ou Label Rouge, sauf s’il s’agit d’'une production a petite échelle
destinée a la ventre directe ou locale), ainsi que la viande de gros bovins de boucherie et la viande de porc fermiéres
(celles-ci doivent bénéficier du SIQO Label Rouge). Les produits portant les mentions « montagne » ou « produits
pays » n’entrent pas dans le décompte des 50 % de produits durables et de qualité fixé par la loi EGAlim.

La certification environnementale des exploitations agricoles

La certification environnementale des exploitations agricoles répond au besoin de reconnaftre les exploitations
engagées dans des démarches particulierement respectueuses de 'environnement. C'est une démarche volontaire
construite autour de quatre thématiques environnementales : la protection de la biodiversité, la stratégie
phytosanitaire, la gestion de la fertilisation et la gestion de la ressource en eau.

La certification environnementale comprend trois niveaux :
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Le référentiel de I'écolabel « Péche Durable » a été élaboré par une commission composée
d’acteurs représentatifs de I'ensemble de la filiere péche, de représentants de
I’'administration, d’organisations non gouvernementales, de consommateurs et de
scientifiques. Il est le premier écolabel public frangais concernant la péche maritime. Depuis
2017, il valorise la péche durable en certifiant aux consommateurs que ces produits de
péche répondent a des exigences environnementales, économiques et sociales.

Pour &tre certifiées, les pécheries doivent respecter 4 exigences du référentiel de I'écolabel, vérifiées par un audit de

A noter : L’ecolabel « péche durable » ne doit pas étre confondu avec d’'autres labels, privés faisant

référence & la péche durable, basés sur d’autres référentiels (MSC par ex).

Le logo RUP

Produits issus de 9 régions ultra-phériques a 'UE (Azores, Maderes, Canaries,
Guadeloupe, Guyane, Martinique, a la Réunion, a Mayotte, Saint-Martin)

Produits issus du Commerce équitable
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Produits acquis selon des modalités prenant en compte les colits imputés aux
externalités environnementales liées au produits pendant son cycle de vie

Cette catégorie fait référence, non pas a un signe de qualité, un label, une certification ou une mention valorisante,
attribuant au produit une caractéristique intrinséque, mais @ un critére utilisé pour la sélection du produit lors de la
démarche d’achats (marché public, appel d’offres ...). On ne peut donc comptabiliser « directement » un produit
dans cette catégorie : c’est parce qu’il sera particuliérement bien « noté » sur ce critére lors de la sélection des offres
qu’il pourra étre comptabilisé sur cette catégorie. Ici, le critére & mobiliser repose sur une méthode de calcul des
colts des externalités environnementales du produit tout au long de son cycle de vie (production, transformation,
transport, distribution).

A noter: A ce jour, il n’existe pas de référentiel ni de méthodologie officiels sur lesquels le pouvoir adjudicateur
(I'acheteur) pourrait s’appuyer pour effectuer une sélection des produits alimentaires sur la base de ces co(ts. Les
acheteurs ayant recours a ce mode de sélection sont libres de définir les modalités qui leur semblent les plus

pertinentes sous réserve qu'elles respectent les conditions de recours a une telle évaluation fixées par le code de la
commande publique.

Produits dont ’acquisition a été fondée principalement sur la base de leurs performances

en matiére de protection de I'’environnement et de développement des
approvisionnements directs de produits de I'agriculture

Cette catégorie a été introduite par la loi Climat et Résilience. Comme la catégorie précédente, elle fait référence a
des critéres utilisés pour la sélection du produit lors de la démarche d’achats (marché public, appel d’offres ...). On
ne pourra donc comptabiliser « directement » un produit dans cette catégorie : c’est parce qu’il sera
particulierement bien « noté » sur ces critéres lors de la sélection des offres qu’il pourra étre comptabilisé sur cette
catégorie.

Cette catégorie est en attente d’une clarification juridique et technique notamment pour en définir les contours
(notion de performances en matiére de protection de I'environnement, d’approvisionnement direct ...) ainsi que son
mode d’utilisation.

Les produits « équivalents »




Envoyé en préfecture le 05/06/2023
Regu en préfecture le 05/06/2023

Publié le 05/06/2023

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202307-DE

*SNSSaP-10 $39151| SO110FD1LI SaIUBIIYIP

xne apuodal s|i,S Jnes 31jenb ap 18 s3|qesnp sunpouid ap % 0§ S9p 21dwod9p 9] suep sed JuaJlud,u « Uwixo.d
9p » N0 « Xnedoj| » sunpoid sa7 *anbijgnd spuewWIWOd B Bp 3POI 3] SUBP dUPJIILUI 1S3 (« dWSI|EIO| ») anbiydesS093
22uaJ94a4d | 33 9|[31010 uoIULIP sun e sed puodas au ynpouad un,p « UWIXoid Sp» NO « [BIO] » SIJIIEIED 3]

S1wixoJd op synpoad 13 Xneso| SHNpoid

*SNSSapP-12 $39151| S2110891eD S91UIIHIP XNEe Juspuodal

s|1,s 4nes ‘9yjenb ap 12 s9|qeinp sunpoid ap %S 2p H1193[qo,| ap 91dwod9p 3| suep sed juaiius,u synpoid sa)

*1Vd 9p snssi sajoduiSe sunpoid ap uonesij|2qe| Sp aWJ0} 3P SNOS 3[|3I01440 UOIIed|Iudp] sun sed 21sIxa,u |I ‘Queine
inod "wijyo3 0] | 9p S}193[qo sap s1uene,| Jnod juswsudedwodde,p [11N0 UN JUOP 1U3NUISUOD S|| "uolieluUsWI|e,|
9p 21jenb e| 18 S2UI101L1ID] S9] JNS B|qeINp 3uNYndLSe | 19ddo[aAIp € ‘SIN91BWIWOSUOD $3] 12 S3|.II01LLI3] SPAILIB]|0D
3| ‘SIN3NQUISIP S| ‘SINalewlojsuely s9| ‘sinajonpold sa| Jaysoiddes e 1uasIA Inb s)1129)|03 s13foud ssp 1uos

3D "1Vd S3] HNPOJ1ul 19104 B] 13 uoiieIUBWI[E | ‘DN Nd1Se | IN0d JIUBAR,P $TOT 8400120 €T NP OLTT-¥T0OZ.U 107 B
(Lvd) 2410311191 3p satiejuauw]y s1slold

%05 sop 31dwod9p 3 suep sed Juesjud,u npoud sp sa1103331ed 537 AW

*JUBAB-ID SSUUOIIUSW SUOIIBI1}I1I3d NO S|3(e|033 ‘suonuaw ‘saudis sap juepysuaq synpoad

Xne 33ua1934 Jie} aousjeninbg,] "o1pasdoe Juepuadapur swsiuesio un ted 931411492 3119 HOP dduseAInbY | s|anbs3|
Inod 7 NEaAlu 9p 9]eIUSWSUUOIIAUS UOIIBDIHHIID B] 3P JUBID2Uq Suoneyofdxa,p snsst synpoud ssf unod jnes ‘(ddD)
anbijgnd spuewwod ] 3p 9p0Od NE JUAWIUWIOHU0D In3ssiuinoy 3| Jed sapiodde sanaud ap sjusw|d sap Jided e ‘sed
Jed sed ne asAjeue aun uns asodal 13 (Ina1ayde) Jnaiedipnipe sioanod np aAl|al « 3duajeAinba | » op uonenvidde,]




Envoyé en préfecture |le 05/06/2023
Regu en préfecture le 05/06/2023

Publié le 05/06/2023

ng‘gjlz

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202307-DE

0 o uojanbiy
0,
- = o 708 -19-a1isld-juies
0£0Z Ja1Auel 13T
npJiyed e 6c0Z-ceot
AT i Ll %0 %S %1 %C %G anokem
olg % 1uop | wiyo3 Yy | olg % luop | wiyo3 % | 01d %luop | wijyD3 % | 0lg %luop | wijvdl %
GE0z JoInuel JaT
¥€0C-0€0T 6202-920C §202-7202
npapede
uipeN-jules
uolunay e
w0 i %0T %SE %S %0C anbiueiy
sueAng
adnojapeno
019 %1uUop | Wi|yD3 % | 01g % luop | wijydI % | 019 %Iuop | Wivdl %
0€0g Ja1auel 13T
6¢02-9¢0¢ 6z02-220C
npliyede

-sj0d0oJ3aW Ua,nb XNEIAIU SBWPW XNEe SN0} Inod 32UdBISAUOD
aUN SWJA] B JIAR ‘S2J1011113] S| UOJSS 9118} 153 UOIEIDUBIZLIP 3un 12 sdwa) 3 suep aaissasSoad uoSey ap sprdepe Juos « sanbigojoiq sunpoid ap
%0z » 12 » « 2U[enb ap 18 sa|qeinp sunpoid ap % 0§ » S|IN3S S3| ‘JAW-3JINO, P S3II0111ID] SI| SUBP SI[BIO| SAIUIEIIUOD S3] 31dWI0D UB 31pua.d Unod



fecture le 05/06/2023

Regu en préfecture le 05/06/2023

Publié le 05/06/2023

€ en pré

Envoy!

Berger

;

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202307-DE

wiyD3 vou s
wiyo3

wiyD3 uou &
wivo3 ®

1820] Uou 3| Suep W||Y¥D3 SI|nposd 2p Wed

1e20] 9| suep wijyD3

synpoid 9p 1ed

%I6'8E w3 uou
%Z0'SE wiyo3
1220] uou

%EL'S wivD3 uou
%bE'ST wivo3
1e20]

%L0'9Z 12207
HEG'EL 1230] UoN

(
7 (019
si0y) s9jqeing &
anny | [N
%0'09 | e20| UoN = olgw
(o si00) %0'05 %0'0S %0'0S e
" .
aqeng %0'se o %0'08 R
on @
12202 Uiy 191,p Ja1013Wwe v 1720z uy npuanie 153 Inb 32 ap ajdwax3 [p307 Uou / [0307 WITY93 INDIHAVHD
‘
%v9'8Y _ 7 %YEVE _ %Z0°LT
. «
300°0ZT 02T 300°0zL92T
S (3AH) S3UN3QIIIUd
NOLLONLSIG v sastimiiiojiad 521(|EWaNO 53p3N03 | | € nEdau 9p 33 2 nEdAlY S30DILYY suwsy e £ ynpead ‘oundy
INT38V1 SNYS sano| srduaos queugg | | TP BWeUENRId | | op gjruowaueius | | XA SINTVAINDS 21qE3nbs s219wwiea Np NP dn¥ 0901 | op ‘si0juisa) Anposd | | 3|9einp 94294 138103 | | S1S/doI/20W/doOY 39n0813EVT olig
uo sinbae aynposd usgntoEsinpoly uopEyIeY sunaoyd
1, 4 7 4 ‘.
%v9'8y %S00 %89'C %9V'T %000 %000 %000 %000 %L6'0 %20°LT g
L 3
Wils RIESE %S00 %000 74000 %rT 000 %000 %000 000 w00 000 000 000 Wigo_| %000 Weswl_ | wevt
300°02L 9¥T Tviol
7 i g g 7 7 2¥nNIVA
3 00°000 0ZT 3000098 3000 3000 1 3000 | 3000 1 [ 3000 | 300°0002L
300'000 ¥Z_| 3 00'000 95 3000 5000 3000 3000 ] 200 3000 | [ 2000 5000 | [ 2000 2000 | X
) s 000 600 %000 %000 7000 %000 7000 5000 7000 7000 e FovININN0d
20009502 So000c | 5000 5000 3000 5500 3000 5000 5000 5000 | [3600 5600 300005 Sunzva_| Hewadia
» L 3000 %000 T000 7000 7000 000 %000 7000 5000 7000 HEve 3I5VINIENOd
Jooussoe 300008 | [3000 5000 3600 5000 3000 5600 3000 3060 3000 3000 i 500005 SunIVA
i S A L ) R preed.  [oE9S R s | s L
- T %000 5000 7000 %000 %000 000 000 7000 %000 000 i 35vIN3IENOd
et 30000e | [p000 3000 3000 3000 3000 3000 5000 5000 5000 E i 300005 S uNTVA R0
& %9V'L %000 2000 %000 %000 6000 %000 %000 %000 %000 %000 I REV'T 39VINIIUNOd
20009502 30000¢ 5600 3000 3000 50650 3000 3000 3060 3000 3000 3600 i 500005 Sunziva_| uEAALEs qu
y B %000 %000 7000 000 7000 5000 000 000 %000 7000 X i EC7TEETETH R -2
J00ssaz Sooo0e | [3600 3000 5050 3000 3560 3000 3000 X 3007005 SunavA m
= %O0°T %000 %000 73000 %000 3000 %000 ' ' HEV'T 39VLINIJUNOd anine o
200S0T i 3 0000 5000 5000 3000 5000 5000 5000 i . ! s
) ¥ WEVT 5000 5000 %000 5000 74000 000 X 00 on =
Joomes oz X 3 G0G0E 5600 5000 5000 5000 3000 5000 X 5630 3000009 m
) X VT %G00 %000 000 %600 7000 ¥000 X %000 WOTET 5vINIOHNOd o &
deanssee X 5 0000€ 3000 5000 3000 5000 5000 5000 X 5000 5000009 SunTvA N
. WL 3000 5000 5050 %000 3000 3000 i %000 ST 6L ECT7UE I I
el X o000 | [3000 3000 5000 5060 5000 5000 X 5000 3006009 SunavA
» . EEn %000 5000 %000 75000 7000 %000 i GO0 ROTEL I5VINIENOd
i X 3 00°00€ 3000 5000 5000 5600 3000 3000 X i 5000 5000009 S unava SHVW
A g A 5000 7000 5050 %000 %000 [%000 I L6 7G50 0T 6L ToviNunod | oo
3000950 X 3 0000E 3000 3000 5000 3000 3000 X ¥ 5050 3000008 SUn3vA
y g L 7000 3000 %000 7000 3000 X i %000 HOTBL oviNDunod |
Foosge I 3 0000E 5000 [p000 3000 5000 3000 5000 [3000 3000 3000 30000 3000 5050 [3000005 S unava ANV
301|901 NON TWH01_|TVI0INON | [ w201 _|TvaciNoN TV301_[WI0TNON | [ 201 | IWa0TNON W01 W01 _[IVO01NON| [ %201 _|Twao1NON
- .
Auawsuuo[sincdde
2P (3nH) Jwsy
S3IN303>3Hd = G
2 sion HOLDNL ST P 4 £ g o S3MOSILYD XY - e e| e3npoid ‘awia) e Ll L
I INTHEY SNVS ub._.:_.‘.: :h sasueunopad - ua M:S- anpeid uopmyRIed [FUNTIVAILES SUBRONS ) 3p ‘si31uwdy s3Inpoud
2in3) 21dwio ueud 3|qe3INb3 32130 Np SINPold dny 0901 |qeinp 24224 1IEVI0DA | |915/dD1/I0V/dOY 39N0Y 138V1 UOISI3AUOD U3 33 0IF
us sinbae ynpald




Envoyé en préfecture le 05/06/2023
Regu en préfecture le 05/06/2023

Publié le 05/06/2023

ID : 004

Gl
wrallt

Her
LEW
30MAI202307-DE

-20230530:

210400701

00'000Z | 00'0008

oa'ost
00'00€
00002 ¥ ajdusaxg
00’0003 € apdwaxg|-
00'000€ zojdwaxa
00005 130wz
oo'0r 0’0oy
WI01 _[WWO01NON| V201 V201 NON V501 V201 NON W01 Tv201 NON V201 [IVI0INON| w201 [IvO01NON| V301 [IVDOTNON| V301 _|IVDOTNON | VD01 |TVOOINON | WJ01 |IVDOTNON | 1001 [IVIOTNON| W01 V201 NON
(we33 si0y)
d saud) by 4
NOLONUSIG i 23| Ewaxa Rl AN IR IR TR | i e hpspend 4Ny 0201 ik TNEVHNG IHI3I4 BIVI07 aus/doi>0v/dov 3onoY Bav1 UOISIIAUGY U3 T2 018 unao¥d
AR v 3p mapew us soauruLopad wn3| tard e prioe npeid ninpald T 3p “u3ju3) Rnpasd
xydwos ueuaid u> synbae qynpald
LH SINVINOW

4apuer WNYD3 snpaud s3p anajen sjieynoe) sdweyo






/\/\/\ Envoyé en préfecture le 05/06/2023

Regu en préfecture le 05/06/2023

" er 1
. ' . Ville de Publié le 05/06/2023

ID : 004-210400701-20230530-30MAI202308-DE

EXTRAIT
Du registre des délibérations du conseil municipal

les-Bains

REPUBLIQUE FRANCAISE
Alpes de Haute-Provence

kokokkokskskokskskkkkokskkok

L'an deux mille vingt-trois et le trente du mois de mai, 3 18 heures, le conseil

municipal de la ville de Digne-les-Bains, réguliérement convoqué le vingt-trois du

mois de mai, s'est réuni a I'hotel de ville, sous la présidence de Madame Patricia
Année 2023 GRANET-BRUNELLO, Maire.

Conseillers présents :

GRANET-BRUNELLO Patricia — KUHN Francis - OGGERO-BAKRI Céline - BLANC

Service Urbanisme et Michel — THIEBLEMONT Martine - SANCHEZ Pierre - VOLLAIRE Nadine —

Foncier MOULARD Damien — SERY Marie-José — PIERI Bernard — TEYSSIER Bernard —
SOLTANI Boulares — TEYSSIER Eliane —PARIS Mireille — DUMOND Bernard —
THOUROUDE Antoine - PEREIRA Georges — CHABALIER Sandrine — MARTINEZ
Jérébme —ESTEVE Matthieu — MEZZANO Gérard - ABALHATE Fatima - CHALVET
Gilles — MARGUERITTE Frangoise — PAIRE Marie-Claude — de SOUZA Benoit —
TSALAMLAL Nadia —SAMB Clémence — PRIMITERRA Geneviéve.

Séance du 30 mai

N°8
Etaient représentées :
ARBOUX-TROMEL Corinne par MOULARD Damien
Objet : COULANGE Gwenola par GRANET-BRUNELLO Patricia
HONNORAT Michelle par CHALVET Gilles
Courbons — Le Etait absent :
Moulin - Division
en volumes FATIO Léon
Est nommé secrétaire de séance : ESTEVE Matthieu
Kkkkkkokkskokokkkkkokk
Madame Nadine VOLLAIRE, adjointe au maire, rapporte a I'assemblée ce qui suit :
VU le code des collectivités territoriales ;
VU le code général de la propriété des personnes publiques, notamment les
articles L.3111-1 et L.2122-4 ;
VU I'état descriptif de division (EDD) en volumes établi par Monsieur Guillaume
CARLAVAN, géometre expert, le 7 avril 2023 annexé a la présente ;
CONSIDERANT que la commune de Digne-les-Bains est propriétaire de I'ancien
moulin médiéval de Courbons sis 7 Montée Grimaldi qui est imbriqué dans une
propriété privée appartenant a Madame Marie-Clotilde BLANC.
CONSIDERANT que pour protéger et sécuriser juridiguement ce patrimoine, il
convient d’approuver les termes de I'état descriptif de division établi sous le
numéro 22-090-EDDV le 7 avril 2023, par Monsieur Guillaume CARLAVAN,
géométre expert.
CONSIDERANT que l'assiette de cet immeuble fait 'objet d’une division en
volumes en raison de I'imbrication et de la superposition des différents éléments
constituant cet immeuble. L’assiette de cet immeuble sera divisée en deux
Hotel de Ville volumes :
Place Général de Gaulle
B.P 214

04003 DIGNE-LES-BAINS Cedex
www.dignelesbains.fr

©®®



Envoyé en préfecture le 05/06/2023

Regu en préfecture le 05/06/2023

Publié le 05/06/2023
ID : 004-210400701-20230530-30MAI202308-DE

- Volume 1 : ancien moulin a huile + tréfonds

- Volume 2 : appartement +espace aérien

CONSIDERANT que cet EDD en volumes crée une servitude de passage, pour
I'accés au moulin.

CONSIDERANT que les frais notariés seront supportés par la commune de Digne-
les-Bains.

Au vu de ces éléments, il vous est proposé :

- d’approuver la division en volumes de I'immeuble parcelle cadastrée section O
n°746 sis 7 Montée Grimaldi — Courbons, conformément 3 I'état descriptif de
division établi sous le numéro 22-090-EDDV le 7 avril 2023, par Monsieur
Guillaume CARLAVAN, géomeétre expert et annexé a la présente.

- d'autoriser Madame le maire ou son représentant a signer I'état descriptif de
division en volumes susvisé, I'acte authentique et tous les documents afférents 3
ce dossier.

Apres avoir entendu I'exposé qui précede,
Apres en avoir délibéré,

Le conseil municipal,
A L’'UNANIMITE des membres présents et représentés

- APPROUVE la division en volumes de I'immeuble parcelle cadastrée section O
n°746 sis 7 Montée Grimaldi — Courbons, conformément a I'état descriptif de
division établi sous le numéro 22-090-EDDV le 7 avril 2023, par Monsieur
Guillaume CARLAVAN, géomeétre expert et annexé a la présente.

- AUTORISE Madame le maire ou son représentant a signer I'état descriptif de
division en volumes susvisé, I'acte authentique et tous les documents afférents 3
ce dossier.

Pour le maire de‘Dignetles-Bains Le secrétaire de séance
I'adjoin’t,e_,dyévléguée

ZOVGNET 2

e ¥ \

v [LAIRE Nadine ESTEVE Matthieu



Département des Alpes de Haute Provence

i Commune de DIGNE-LES-BAINS

W& sectionO - Lieu-dit " Courbons "

i i ETAT DESCRIPTIF DE DIVISION EN VOLUMES

:11: VUEEN PLAN de la parcelle O n°746
t3i7 auniveauR+0

ETAT PARCELLAIRE

Ne Superfi

icles
Cadastralo | Mesuréo |  Obsewations

O746( 0a32ca| 32m?

Assiette de la
= =] Division en Volumes
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Gulllaume CARLAVAN - GSomdire Expert
18, Place de la République

04000 DIGNE LES BAINS

Tel : 04-92-31-60-31/ 04-92-36-39-89

Meall : gulllaume.carlavan@geometre-expert fr

Rattachement des coordonnées :
- planimétrie : RGF 93 - CC44

Echelle : 1/50
- altimétrie : NGF - IGN 1969

REF :22-090-EDDV Date : Avrll 2023
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Département des Alpes de Haute Provence
Commune de DIGNE-LES-BAINS

Section O - Lieu-dit " Courbons "
ETAT DESCRIPTIF DE DIVISION EN VOLUMES
VUE EN COUPES de la parcelle O n°746

Espace Aérien sans limitation de hauteur

MT

A

NnhH

A

0O n%13 % / O n°744
z-94666 [ ; |z
T gy %@Wﬂwwfﬂmﬁﬁmﬂ/mmm”mmmég

E Limi ive entre /
% Ancien moulin & Huile %
/ %
Chemin % %
= r—
Tréfonds
| Sans limitation de profondeur '

plan de division dressé parla S.C.P.

. Alain CLEMENT du 25 février 2008
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Guillaume CARLAVAN - Géometre Expert Rattachement des coordonnées : ;
18, Place de la République - planimétrie : RGF 93 - CC44 Echelle : 1/50
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REPUBLIQUE FRANCAISE
Alpes de Haute-Provence

Année 2023

Séance du 30 mai

Service Urbanisme et
Foncier

N°9

Objet :

Le Grand Justin
Nord -
Convention de
servitude de
passage avec
Enedis

Hotel de Ville
Place Général de Gaulle
B.P 214

04003 DIGNE-LES-BAINS Cedex

www.dignelesbains.fr
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EXTRAIT
Du registre des délibérations du conseil municipal
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L'an deux mille vingt-trois et le trente du mois de mai, a 18 heures, le conseil
municipal de la ville de Digne-les-Bains, réguliérement convoqué le vingt-trois du
mois de mai, s'est réuni a I'h6tel de ville, sous la présidence de Madame Patricia
GRANET-BRUNELLO, Maire.

Conseillers présents :

GRANET-BRUNELLO Patricia — KUHN Francis - OGGERO-BAKRI Céline - BLANC
Michel — THIEBLEMONT Martine - SANCHEZ Pierre - VOLLAIRE Nadine —
MOULARD Damien — SERY Marie-José — PIERI Bernard — TEYSSIER Bernard —
SOLTANI Boularés — TEYSSIER Eliane —PARIS Mireille — DUMOND Bernard —
THOUROUDE Antoine - PEREIRA Georges — CHABALIER Sandrine — MARTINEZ
Jérdbme —ESTEVE Matthieu — MEZZANO Gérard - ABALHATE Fatima - CHALVET
Gilles — MARGUERITTE Frangoise — PAIRE Marie-Claude — de SOUZA Benoit —
TSALAMLAL Nadia —SAMB Clémence — PRIMITERRA Geneviéve.

Etaient représentées :

ARBOUX-TROMEL Corinne par MOULARD Damien
COULANGE Gwenola par GRANET-BRUNELLO Patricia
HONNORAT Michelle par CHALVET Gilles

Etait absent :
FATIO Léon

Est nommé secrétaire de séance : ESTEVE Matthieu

Fkokokokkokkokkokkokkkkk

Madame Nadine VOLLAIRE, adjointe au maire, rapporte a l'assemblée ce qui suit :

Le 13 avril 2023, I'entreprise PIQU'ELEC nous informe qu’elle est chargée par
ENEDIS, dans le cadre de I'amélioration de la qualité de desserte et
d’alimentation du réseau électrique de distribution publique, de réaliser une
canalisation souterraine sise Le Grand Justin Nord a Digne-les-Bains.

La parcelle communale ainsi concernée pour la mise en ceuvre du projet est la
suivante :

Commune Section Nomergde Quartier
parcelle
LE GRAND JUSTIN
DIGNE-LES-BAINS AN 763 NORD

A
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Les travaux consistent a mettre en place dans une bande de 1 métre de large, une
canalisation souterraine sur une longueur totale d’environ 2,5 métres, ainsi que
ses accessoires.

Etant précisé que ENEDIS prend a sa charge les formalités d’enregistrement et les
frais y afférents.

Il'y a donc lieu d’établir des conventions de servitude de passage.
En conséquence, il vous est proposé :

- d’approuver la convention de servitude de passage entre la Commune de Digne-
les-Bains et ENEDIS sur la parcelle ci-dessus désignée.

d'autoriser Madame le maire ou son représentant a signer toute piéce
nécessaire a I'exécution de cette convention.

Apres avoir entendu I'exposé qui précéde,

Aprés en avoir délibéré,
Le conseil municipal,
A L'UNANIMITE des membres présents et représentés

- APPROUVE la convention de servitude de passage entre la Commune de Digne-
les-Bains et ENEDIS sur la parcelle ci-dessus désignée.

- AUTORISE Madame le maire ou son représentant a signer toute piéce
nécessaire a I'exécution de cette convention.

Pour le majre de Digne-lgs-Bains Le secrétaire de séance

VOLLAIRE Nadife ESTEVE Matthieu
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DIS

L'ELECTRICITE EN RESEAU

Convention ASD06 - V07

"CONVENTION DE SERVITUDES

Commune de : Digne-les-Bains

Département : ALPES DE HAUTE PROVENCE

Une ligne électrique souterraine : 400 Volts

N° d'affaire Enedis : DC25/041551 CMA Mr DEBONO poste Riviere Digne les b

Chargé d'affaire Enedis : LAVENU Cédric

Entre les soussignés :

Enedis, SA a directoire et & conseil de surveillance au capital de 270 037 000 € euros, dont le siége social est Tour Enedis 34
place des Corolles, 92079 PARIS LA DEFENSE Cedex, immatriculée au RCS de Nanterre sous le numéro 444 608 442- TVA
intracommunautaire FR 66444608442, représentée par Le Directeur Régional ENEDIS Provence Alpes du Sud, Monsieur Cedric
Boissier, 445 rue André Ampére, CS 40426, 13591 AIX EN PROVENCE, diiment habilité a cet effet,

désignée ci-aprés par " Enedis "

“d'une part,
Et I
Nom *: COMMUNE DE DIGNE LES BAINS représenté(e) par S0N (Sa) ..cccccersemionerersssmeesssessamsosseesnns , ayant regu tous
pouvoirs a l'effet des présentes par décision du Conseil ....cccverviiiiiiiiiiiiciinne i en date du

Demeurant & : HOTEL DE VILLE 1 BD MARTIN BRET, 04000 DIGNE-LES-BAINS
Téléphone : ..
Né(e) a:

Agissant en qualité Propriétaire des batiments et terrains ci-aprés indiqués

(*) Si le propriétaire est une société, une association, un GFA, indiquer la société, I'association, représentée par M ou Mme suivi de
| ‘adresse de la société ou association.

(*) Si le propriétaire est une commune ou un département ,indiquer « représenté(e) par son Maire ou son président ayant recu tous
pouvoirs a I'effet des présentes par décision du Conseil Municipal ou du Conseil Général en date du....

désigné ci-aprés par « le propriétaire »

d'autre part,

paraphes (initiales) page 1
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Convention ASDO06 - V07

Bercer
L:\?;ult

Il a été exposé ce qui suit :

Le propriétaire déclare que la parcelle ci-aprés |ui appartient :

Nature éventuelle des
Commune Prefixe Section hldimara da Lieux-dits sols et. auiures (GURIes
parcelle légumieres, prairies,
pacage, bois, forét ...)
f ; LE GRAND JUSTIN
Digne-les-Bains AN 0763 NORD ,

Le propriétaire déclare en outre, conformément aux articles R.323-1 a D.323-16 du Code de I'Energie, que la parcelle, ci-dessus
désignée est actuellement (*) :

o [1 non exploitée(s)
o [ exploitée(s) par-lui MEME ........ccoceveeeremirnriririreerneens
o [ eXPIOHEE(S) PAT ovvvvvvererieririreresrireeeeeeissnversa e

qui sera indemnisé directement par Enedis en vertu desdits articles s'il I'exploite lors de la construction de la(les) lignes
électrique(s) souterraine(s). Si & cette date ce dernier a abandonné I'exploitation, I'indemnité sera payée & son successeur.

(* ne concerne que les parcelles boisées ou forestiéres et les terrains agricoles)

Les parties, vu les droits conférés aux concessionnaires des ouvrages de distribution d'électricité par les articles L.323-4 & L.323-9
et les articles R.323-1 & D.323-16 du Code de I'Energie, vu le décret n° 67-886 du 6 octobre 1967, vu les protocoles d'accord
conclus entre la profession agricole et Enedis et & titre de reconnaissance de ces droits, sont convenues de ce qui suit :

ARTICLE 1 - Droits de servitudes consentis a Enedis Iy

v

Aprés avoir pris connaissance du tracé des ouvrages, mentionnés ci-dessous, sur la parcelle, ci-dessus désigneée, le propriétaire
reconnait 4 Enedis, que cette propriété soit close ou non, batie ou non, les droits suivants : )

1.1/ Etablir & demeure dans une bande de 1 m de large, 1 canalisation(s) souterraine(s) sur une longueur totale d'environ 2.5
métres ainsi que ses accessoires.

1.2/ Etablir si besoin des bornes de repérage.

1.3/ Sans coffret

1.4/ Effectuer I'élagage, I'enlévement, I'abattage ou le dessouchage de toutes plantations, branches ou arbres, qui se trouvant a
proximité de I'emplacement des ouvrages, génent leur pose ou pourraient par leur mouvement, chute ou croissance occasionner
des dommages aux ouvrages, étant précisé que Enedis pourra confier ces travaux au propriétaire, si ce dernier le demande et
s'engage & respecter la réglementation en vigueur.

1.5/ Utiliser les ouvrages désignés ci-dessus et réaliser toutes les opérations nécessaires pour les besoins du service public de la
distribution d’électricité (renforcement, raccordement, etc).

Par voie de conséquence, Enedis pourra faire pénétrer sur la propriété ses agents ou ceux des entrepreneurs diment accrédités
par lui en vue de la construction, la surveillance, I'entretien, la réparation, le remplacement et la rénovation des ouvrages ainsi
établis.

Enedis veille a laisser la (les) parcelles concernée(s) dans un état similaire & celui qui existait avant son (ses) intervention(s) au
titre des présentes.

Le propriétaire sera préalablement averti des interventions, sauf en cas d'urgence.
ARTICLE 2 - Droits et obligations du propriétaire

2.1/ Le propriétaire conserve Ja propriété et la jouissance des parcelles.

Le propriétaire s'interdit toutefois, dans I'emprise des ouvrages définis a l'article 1er, de faire aucune modification du profil des

paraphes (initiales) page 2






